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 المقدمة
 

وحدة  تم تصمیم ھذا الدلیل للمساعدة في تحقیق قدر أكبر من التوحید في عملیة مراجعة الخطة من خلال تقدیم المساعدة الفنیة لتصمیم  
الغرض من مراجعة الخطة ھو التأكد من أن البناء والعملیة  إن .  المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة ومؤسسات المواد الغذائیة المتنقلة

متوافقین مع قانون المواد الغذائیة في میشیغان لعام   مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة المقترحة لوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة أو 
قبل إنشاء وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة    2009، بصیغتھ المعدلة وقانون المواد الغذائیة في میشیغان المعدل لعام 2000

یھدف ھذا الدلیل إلى استخدامھ جنباً إلى جنب مع "مراجعة الخطة المتنقلة لوحدة المواد الغذائیة  .   مؤسسات المواد الغذائیة المتنقلةو
تتم الإشارة إلى مراجع قسم ورقة العمل في ھذا الدلیل.  یجب على الأفراد    الانتقالیة الخاصة وورقة عمل إجراءات التشغیل القیاسیة". 

الذین لدیھم أسئلة أثناء عملیة مراجعة الخطة الاتصال بإدارة الصحة المحلیة التي ستجري مراجعة الخطة.  إنّ معلومات الاتصال  
 بالوكالة متاحة على الموقع:  

,00.html--96747--339-https://www.michigan.gov/mdhhs/0,5885,7 
 

لإدارات الصحة  مطلباً ضروریاً  وحدات المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة و مؤسسات إعداد المواد الغذائیة المتنقلة  تعد مراجعة خطة 
 المحلیة في میشیغان.   

 
 من یجب علیھ تقدیم الخطط؟ 

 
وحدة المواد الغذائیة  یرجى تقدیم حزمة مراجعة خطة    ! التصمیمقبل البناء أو إعادة علیھا  یجب الموافقةعندما تكون الخطط مطلوبة، 

وحدة  الخاص بك إلى السلطة التنظیمیة المناسبة.  من المثالي أن تتم مراجعة  مؤسسة إعداد المواد الغذائیة المتنقلة أو  المؤقتة الخاصة 
وترخیصھا من قبل إدارة الصحة المحلیة في المقاطعة التي تعیش   مؤسسة إعداد المواد الغذائیة المتنقلة /المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة 

فیھا أو المقاطعة التي تنوي العمل فیھا معظم الوقت.  ستراجع السلطة التنظیمیة الخطط والمواصفات في أقرب وقت ممكن لتحدید مدى  
والموافقة علیھا.  سیؤدي   الكاملةطط والمواصفات یوم عمل لمراجعة الخ  30اكتمالھا وكفایتھا.  أمام السلطة التنظیمیة مھلة تصل إلى 

مؤسسة المواد  /وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة تقدیم الخطط والمواصفات غیر المكتملة إلى تأخیر عملیة مراجعة الخطة وفي إنشاء  
یوم عمل من استلامھا،   30الخاصة بك.  إذا لم تراجع السلطة التنظیمیة المخططات والمواصفات الكاملة المقدمة خلال   الغذائیة المتنقلة

وحدة  فسیتم اعتبار الخطط والمواصفات كاملة وكافیة للبناء.  ومع ذلك، لا تزال السلطة التنظیمیة تتمتع بسلطة طلب إجراء تغییرات على 
المبنیة.  تختلف رسوم مراجعة الخطة، وسوف تحتاج إلى الاتصال   المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة

 بالسلطة التنظیمیة المسؤولة للحصول على الرسوم المناسبة. 
 

https://www.michigan.gov/mdhhs/0,5885,7-339--96747--,00.html


 
 1/2019تمت المراجعة في 

 

4 
  

 التالیة تقدیم خطط للمراجعة والموافقة علیھا:  مؤسسات المواد الغذائیة المتنقلةووحدات المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة یتعین على 
 

 الوحدات التي تم إنشاؤھا حدیثاً أو المعدلة أو المعاد تشكیلھا على نطاق واسع أو المحولة.    ●
 المرخصة من قبل ولایة أخرى. مؤسسات المواد الغذائیة المتنقلة و وحدات المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة  ●
المرخصة سابقاً من میشیغان، والتي  المواد الغذائیة المتنقلةأو  وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة تحتاج  قد ●

علیھا، إلى الخضوع إلى عملیة مراجعة الخطة مرة أخرى عند   الموافقة خضعت سابقاً لعملیة مراجعة الخطة وتمت 
محاولة الحصول على ترخیص جدید أو ترخیص من سلطة تنظیمیة مختلفة.  سیكون شرط الخضوع لعملیة مراجعة  

المرخصة سابقاً وفقاً لتقدیر مؤسسات المواد الغذائیة المتنقلة أو لوحدات المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة الخطة 
 السلطة التنظیمیة التي تصدر الترخیص الجدید.   

وحدة المواد الغذائیة    إلى مؤسسة مواد غذائیة متنقلة یحتاج أي تغییر في العملیة أو نوع الترخیص مثل الانتقال من  قد ●
وحدة مواد غذائیة مؤقتة  أو مؤسسة مواد غذائیة متنقلة  إلى  مؤسسة مواد غذائیة مؤقتة؛ أو من المؤقتة الخاصة

إلى الخضوع لعملیة مراجعة الخطة.  سیكون شرط الخضوع لعملیة مراجعة الخطة وفقاً لتقدیر السلطة   خاصة 
 التنظیمیة التي تصدر الترخیص.   

 
مؤسسة  ، یجب تقدیم طلب أیضاً للحصول على ترخیص المعتمدةعلى الخطط وإكمال البناء وفقاً للخطط  الموافقةوبعد الحصول على 

مؤسسة  /   وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصةإلى السلطة التنظیمیة المناسبة قبل ثلاثین یوماً على الأقل قبل أن تخطط المواد الغذائیة 
 للعمل. ویجب بعد ذلك إجراء التفتیش من قبل السلطة التنظیمیة قبل إصدار الترخیص.    المواد الغذائیة المتنقلة 

 
 

 وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة ومؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة  الاختلافات بین 
 

وحدات المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة ومؤسسات  إنّ كل من 
ھي عبارة عن عملیات مواد غذائیة   المتنقلة المواد الغذائیة 

مرخصة بشكل دائم مصممة لتكون قابلة للنقل من مكان إلى  
وحدات المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة  آخر.  یمكن أن تحدث 

في أشكال مادیة مختلفة بما   ومؤسسات المواد الغذائیة المتنقلة
في ذلك، على سبیل المثال لا الحصر، المقطورة المغلقة بالكامل  

أو عربة الدفع أو السیارة أو المركبة المائیة أو الخیمة أو أي  
كوحدة المواد الغذائیة  تصمیم آخر متحرك.  سیعتمد ترخیصك 

للوحدة على   المؤقتة الخاصة أو مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة
قائمتك وعملیات المواد الغذائیة المقصودة والبناء المادي  

 للوحدة.   
 
 

انتقالیة مرخصة للعمل في جمیع أنحاء الولایة لأي عدد من الأیام. تم   مؤسسة مواد غذائیةھي  الخاصة وحدة المواد الغذائیة المؤقتة إن 
وحدات المواد الغذائیة  العودة إلى قاعدة العملیات لإعادة الإمداد أو التنظیف. یمكن أن تكون  لا تتطلبتجھیز الوحدة وھي تعمل بطریقة  

 ذات تصمیمات متنوعة   المؤقتة الخاصة 
 

 ): 6137القیام بكل ما یلي (قانون المواد الغذائیة  وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة یجب على حامل ترخیص 
 في الوحدة ویجب أن تكون متاحة للمراجعة.   المعتمدة بنسخة عن إجراءات التشغیل القیاسیة  الاحتفاظ  ●
 من قبل السلطة التنظیمیة!   المعتمدةوفقاً لإجراءات التشغیل القیاسیة  العمل ●
كتابیاً بكل موقع في نطاق الولایة القضائیة الذي   إعلامقبل تقدیم المواد الغذائیة ضمن نطاق اختصاص إدارة الصحة المحلیة،  ●

أیام عمل على الأقل من تقدیم أي   4سیتم تقدیم المواد الغذائیة فیھ وتواریخ وساعات الخدمة.  یجب تسلیم ھذا الإشعار قبل 
 الموقع:  مواد غذائیة وإعدادھا ضمن نطاق اختصاص إدارة الصحة المحلیة.  تتوفر نسخة عن إشعار "نیة العمل" على

            https://www.michigan.gov/documents/MDA_FSSS_STFUForm_65341_7.pdf 
نیسان/أبریل).    30أیار/مایو إلى  1على تقییمین (التفتیش العملي) لكل سنة ترخیص (من  الطلب والحصولأثناء العمل،  ●

https://www.michigan.gov/documents/MDA_FSSS_STFUForm_65341_7.pdf
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ویجب أن تفصل بین ھذه التقییمات المطلوبة خلال فترات معینة على مدار موسم التشغیل بشكل عام. ستفرض إدارة الصحة  
دولاراً أمریكیاً مقابل ھذا التقییم.  تحتفظ السلطة   90.00وزارة الزراعة والتنمیة الریفیة في میشیغان رسماً قدره  أو المحلیة 

بغض النظر عما إذا كان صاحب الترخیص قد طلب التقییم أم  وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة   التنظیمیة بالحق في فحص
 لا.  یمكن الإشارة إلى طلب التقییم في إشعار "نیة العمل". 

 یوماً بعد استلامھا.  30الترخیص خلال  أصدرتنسخة عن جمیع تقاریر التقییم المدفوعة إلى السلطة التنظیمیة التي  إرسال  ●
 

وحدة  إذا فشل صاحب الترخیص في الامتثال لأي من ھذه المتطلبات المدرجة أو قانون المواد الغذائیة المعدل في میشیغان، فقد تكون 
 لسنة الترخیص التالیة  وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة غیر مؤھلة للترخیص باعتبارھا  المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة 

 ویجب التقدم بطلب للحصول على تراخیص مؤقتة أو أي نوع آخر من تراخیص مؤسسات المواد الغذائیة. 
 

مفوض مؤسسة   علیھا العودة إلى یتعین  ولكن لوحدة مواد غذائیة مؤقتة خاصة مشابھة في ھیكلھا مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة قد تكون 
أن تكون مؤسسة مواد غذائیة مرخصة  لوكیل مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة . یشترط ساعة 24مرة واحدة كل المواد الغذائیة المتنقلة 

أكثر ملاءمة   ترخیص مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة . یعتبرمؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة المرخصة بشكل منفصل بالإضافة إلى
إلخ.   غسلھا  لعملیات المواد الغذائیة حیث تكون الوحدة القابلة للنقل غیر مجھزة للتعامل مع جمیع عملیات إعداد المواد الغذائیة وتخزینھا و

مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة من قبل السلطة التنظیمیة المرخصة بشكل متكرر بناءً على مدى تعقید العمل.  لن تكون ھناك سیتم تفتیش 
ى  حاجة إلى طلب عملیات التفتیش ھذه من قبل مشغلّ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة.  إذا كانت مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة تعمل عل

 دول، یجوز للسلطة التنظیمیة أن تطلب نسخة عن ھذا المسار في وقت الترخیص وكلما تغیر المسار المجدول.     مسار منتظم ومج
 

،  مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة المرخصةتحت عامل مختلف عن عامل  مفوض مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة عندما یتم ترخیص 
إلى إكمال "استمارة التحقق من مفوض مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة" وتقدیم  مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة سیحتاج صاحب ترخیص 

المتنقلة المخصص للاستخدام من  مفوض مؤسسة المواد الغذائیة نسخة إلى السلطات التنظیمیة المختصة.  تتحقق ھذه الاستمارة من أن  
.   یجب إكمال استمارة "التحقق  بمؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة ھو قادر على دعم الخدمات ومتطلبات الصیانة الخاصة ھذه المؤسسة قبل 

مفوض مؤسسة  من مفوض مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة" الجدید وتقدیمھا إلى السلطات التنظیمیة المختصة كلما حدث تغییر في موقع 
 .  یمكن العثور على نسخة عن "استمارة مفوض مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة" على الموقع التالي: المواد الغذائیة المتنقلة 

,00.html---50772_50775_51203-125-https://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7 
 

 ): 6135القیام بما یلي (قانون المواد الغذائیة  مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةیجب على صاحب ترخیص 
لمؤسسة المواد الغذائیة  على كل جانب من الجھة الخارجیة  مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةاسم وعنوان الشركة التي تدیر  تحدید ●

مؤسسة المواد الغذائیة  بوصة ویجب أن تتباین مع لون خلفیة  3/8بوصات وعرضھا  3بأحرف لا یقل ارتفاعھا عن المتنقلة 
واحدة، یجب على السلطة التنظیمیة تخصیص رقم لكل    مؤسسة مواد غذائیة متنقلة. عند تشغیل شخص واحد لأكثر من المتنقلة

 مؤسسة مواد غذائیة متنقلة. 
 في جمیع الأوقات.  تلك المؤسسة  في   خدمات المواد الغذائیة المتنقلةیجب حمل نسخة عن أي قیود مرتبطة بترخیص مؤسسة   ●
إذا كانت مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة تعمل على طریق محدد بانتظام، یجوز للسلطة التنظیمیة أن تطلب من صاحب   ●

 على الترخیص وفي كل مرة یتم فیھا تغییر جدول المسار.  الموافقة الترخیص تقدیم نسخة عن جدول المسار عند 
یجب على السلطة التنظیمیة أو العامل، بحضور السلطة التنظیمیة، تعلیق ملصقین مقدمین من السلطة التنظیمیة في مؤسسة   ●

المواد الغذائیة المتنقلة وقت إصدار الترخیص. یجب أن یتم عرض الملصقات بشكل واضح على كل جانب من مؤسسة المواد  
 وأثناء تقدیم الخدمة للجمھور.  الغذائیة المتنقلة لتكون مرئیة أثناء النقل

 
المعدل لولایة میشیغان، والذي تم اعتماده   2009وقانون المواد الغذائیة والأدویة لعام )  FLیتم استخدام قانون المواد الغذائیة (

بالرجوع إلیھ وھو جزء من قانون المواد الغذائیة، كمرجع في استكمال ھذا الدلیل. للاطلاع على قانون المواد الغذائیة وصحائف  
 تقل إلى:  الوقائع الأخرى، ان

,00.html---50772_45851_61711-125-http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7 
 لطلب نسخ فردیة مجانیة.  800-292- 3939یمكنك الاتصال على الرقم 

 
 
 
 
 

https://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_50775_51203---,00.html
http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_45851_61711---,00.html
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 صحیفة الاقتراح
 دلیل مراجعة خطة المواد الغذائیة المتنقلة/وحدة مواد غذائیة مؤقتة خاصة

 
یتم الترحیب باقتراحات التغییرات على دلیل مراجعة الخطة ھذا من جمیع المستخدمین (على سبیل المثال، عاملي خدمات المواد الغذائیة  

والمنظمین، إلخ).  یتم إجراء المراجعات على المستندات بشكل دوري بحسب الحاجة.  نشكرك على  والمھندسین المعماریین والمھندسین 
 الوقت الذي أمضیتھ في تقدیم أفكارك.

 
 __________________________________ رقم الھاتف: ___________________   الاسم: 

 
 رقم الفاكس: ________________ البرید الإلكتروني: _______________________________________

 
  العنوان: __________________________________________________________

 
 المدینة، الولایة، الرمز البریدي: _____________________________________________________

 
 أرسل التغییرات المقترحة إلى:  

    أخصائي مراجعة الخطة 
   خدمة المواد الغذائیة برنامج 

 قسم المواد الغذائیة والألبان 
 وزارة الزراعة والتنمیة الریفیة في میشیغان.

PO Box 30017 
Lansing, MI. 48909 

 

 
بالنسبة للتغییرات المقترحة، یرجى إدراج الموقع المحدد للقسم في المستند.  یمكنك إدراج اقتراحاتك أدناه أو إرفاق أوراق منفصلة.   

 یرجى أن تكون معلوماتك دقیقة وواضحة. 
 
 ____________________________________________________________________________________ 
 
 ____________________________________________________________________________________ 
 
 ____________________________________________________________________________________ 
 
 ____________________________________________________________________________________ 
 
 ____________________________________________________________________________________ 
 
 ____________________________________________________________________________________ 
 
 ____________________________________________________________________________________ 
 
 ____________________________________________________________________________________ 
 
 ____________________________________________________________________________________ 
 
 ____________________________________________________________________________________ 
 
 ____________________________________________________________________________________ 
 
 ____________________________________________________________________________________ 
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. تعتمد السلطة التنظیمیة المسؤولة عن  وحدة مواد غذائیة مؤقتة خاصة/ مؤسسة مواد غذائیة متنقلة في میشیغانتھانینا! أنت تقترح بناء  
 .   وحدة مواد غذائیة مؤقتة خاصة/مؤسسة مواد غذائیة متنقلةإجراء مراجعة الخطة على عملیات  

مرخصة ومنظمة من قبل إدارات الصحة   الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةوحدة المواد الغذائیة المؤقتة إن غالبیة  •
المحلیة بینما یتم تنظیم بعضھا من قبل وزارة الزراعة والتنمیة الریفیة في میشیغان.  یوصى أولاً بالاتصال بإدارة الصحة  

ولة عن  المحلیة في المقاطعة التي تعیش فیھا أو المقاطعة التي تنوي العمل فیھا معظم الوقت لمناقشة الوكالة التي ستكون مسؤ
 إجراء مراجعة الخطة 

 
  یجب إكمال جمیع البنود التالیة وتجمیعھا في حزمة واحدة وإلا قد تتأخر مراجعة الخطة بسبب طلب الھیئة التنظیمیة لمواد إضافیة.  یمكن

https://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-العثور على المستندات المدرجة أدناه بالخط المائل على 
07725_50775_51203--- ,00.html   .أو الاتصال بإدارة الصحة المحلیة للحصول على نسخ 

 
 المكتمل ومراجعة الخطة المطبقة  وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/المواد الغذائیة المتنقلة مراجعة خطة رسوم طلب  .1

التي تجریھا إدارة الصحة المحلیة   وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةتعتبر مراجعة خطة   •
أمراً إلزامیاً.  تختلف رسوم مراجعة خطة إدارة الصحة المحلیة بحسب الولایة القضائیة.  اتصل بإدارة الصحة المحلیة التي  

 ستجري مراجعة الخطة لمعرفة الرسوم المطبقة. 
بواسطة وزارة   وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةإذا كان من المقرر إجراء مراجعة خطة   •

 .  1-800-292-3939الزراعة والتنمیة الریفیة، فاتصل بتلك الوزارة لمعرفة الرسوم المطبقة على الرقم 
 

وإجراءات التشغیل    المكتملة ورقة عمل مراجعة خطة وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة  .2
 القیاسیة 
ومستند إجراءات    وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةیتم استخدام ورقة عمل مراجعة خطة   •

بالإضافة إلى    لوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةلتوفیر تفاصیل البناء  التشغیل القیاسیة
 إجراءات التشغیل القیاسیة للوحدة.  

 
 القائمة الكاملة  .3

وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة  أرسل قائمة مقصودة تتضمن جمیع المواد الغذائیة والمشروبات التي تقدمھا  •
 المواد الغذائیة المتنقلة.   

 
 توثیق المدیر المعتمد  .4

) على الأقل بدوام كامل ومعتمد بموجب برنامج  1یطُلب من معظم مؤسسات المواد الغذائیة توظیف موظف معتمد واحد ( •
، بصیغتھ المعدلة،  2000الشھادات المعتمدة من المعھد الوطني الأمیركي للمعاییر (قانون المواد الغذائیة لعام 

 قبل الافتتاح.     ). یجب تقدیم الوثائق التي تؤكد ھذا الشرط289.2129§
 

 بوصة لكل قدم ھو مقیاس عادي وسھل القراءة):  1/4توضح المجموعة الواحدة الكاملة من الخطط التي تم قیاسھا ( .5
 خطة تخطیط المعدات المقترحة مع تحدید جمیع البنود بدقة.   •
 المخطط المیكانیكي (على سبیل المثال، أنظمة تھویة الطبخ: بما في ذلك غطاء المحرك والقناة ومراوح العادم).  •
خطة السباكة (على سبیل المثال، مغاسل الأیدي، وأحواض إعداد المواد الغذائیة، وأحواض غسیل الأطباق، وآلات غسل   •

الأطباق، وسخان المیاه، وخطوط المیاه الساخنة والباردة، ومصارف الصرف الصحي، ومصارف/أحواض الأرضیات،  
 ل).     وخزانات المیاه العذبة ومیاه الصرف الصحي لوحدات الانتقا

 خطة الإضاءة، مع الإشارة إلى تركیبات الإضاءة ونوع الحمایة حیثما ینطبق ذلك.  •
 
 

 مواصفات المعدات  .6

 تعلیمات تقدیم مراجعة الخطة 

https://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_50775_51203---,00.html
https://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_50775_51203---,00.html
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 تتضمن ورقة مواصفات الشركة المصنعة لكل قطعة من المعدات. تتضمن الحد الأدنى من المعلومات المطلوبة ما یلي:  •
o  الصناعة، القدرة على الأداء، الأبعاد. النوع، الشركة المصنعة، تاریخ 
o  (على سبیل المثال على السیقان أو العجلات، أو توصیلات المرافق الثابتة أو المرنة) كیف سیتم تركیب المعدات 
o  تشیر إلى ما إذا كانت المعدات جدیدة أو مستعملة وما إذا كانت معتمدة أو مصنفة للصرف الصحي من قبل المعھد

برنامج الشھادات المعتمدة (على سبیل المثال: مؤسسة العلوم الوطنیة، مختبارات   -الوطني الأمریكي للمعاییر 
 إدیسون للتحالیل الطبیة، مختبرات التأمین، إلخ.). 

o  إجراءات التشغیل القیاسیة للصرف الصحي: قم بتضمین أي تعلیمات متاحة للتنظیف والصیانة لمعدات تجھیز
 المواد الغذائیة وتقطیعھا وطحنھا.   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 عملیة مراجعة خطة مؤسسة المواد الغذائیة  
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 * تتمتع الوكالة التنظیمیة بسلطة إصدار أمر وقف العمل عند بدء البناء قبل الموافقة على الخطط. 

 
 

  

1 إعادة /تأسیسھاالمُقترح أن یتممؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة/وحدة المواد الغذائیة الانتقالیة الخاصة
.قد لا یبدأ البناء حتى یتم منح الموافقة: ملاحظة. تحویلھا/تصمیمھا

2 م المواد إلى یجمع المشغّل المستندات المطلوبة، ویستكمل استمارات الطلب والبنود الأخرى المطلوبة، كما ویقدّ 
.جانب المدفوعات إلى السلطة التنظیمیة المناسبة

3 المیاه إذا كانت المنشأة تحصل على الخدمة من خلال إمدادات: ملاحظة. المراجعة التي تجریھا السلطة التنظیمیة
الموافقة على في الموقع أو شبكات الصرف الصحي، فسیكون من الضروري الحصول على موافقات إضافیة قبل

.خطة إنشاء مؤسسة غذائیة

4 مة التي لا تفي تطلب السلطة التنظیمیة، عند الاقتضاء، معلومات إضافیة بشأن المواد الناقصة أو المعلومات المقد
.بالمتطلبات

5 .تتم الموافقة على الخطط ثم ترسل السلطة التنظیمیة خطاب الموافقة على مراجعة الخطة

6 *الشروع في البناء

7 ب تقدیم التغییرات وإذا تم تغییر الخطط بعد الموافقة، یج. تبقى الخطط الموافق علیھا في الموقع خلال فترة البناء
.إلى السلطة التنظیمیة خطیاً للموافقة علیھا مرة أخرى قبل الشروع في البناء

8 .یوماً من تاریخ الافتتاح المقصود30یتقدم مقدم الطلب للحصول على ترخیص مؤسسة المواد الغذائیة قبل 

9 ل تشغی/إذا اقتضى الأمر، یجب استكمال وتقدیم وثائق من الوكالات التنظیمیة الأخرى التي قد تشارك في بناء
.الوحدة

10 ا یطلب مقدم الطلب تعیین موعد لإجراء تفتیش ما قبل الافتتاح، بمجرد اكتمال جمیع أعمال البناء، ووفقاً لم
.تطلبھ السلطة التنظیمیة

11 یمیة یجب إجراء فحص ما قبل الافتتاح والموافقة على ترخیص وتشغیل المؤسسة الغذائیة من قبل السلطة التنظ
. إذا كان التأسیس متوافقاً مع قانون المواد الغذائیة في میشیغان وقانون المواد الغذائیة المعدل في میشیغان
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 التعریف 
 الكلمات المعرّفة مكتوبة بخط مائل في نص المستند   

 
المعتمدة أو المصنفة للصرف   المعدات المواد الغذائیة التي تعتبر متوافقة مع أحكام قانون المواد الغذائیة مثل  معدات المواد الغذائیة المقبولة  تعني معدات

من قانون   2-4و   1-4متوافقة مع الأجزاء  المعداتوتعتبر ھذه  ).  ANSIالصحي من خلال برنامج الشھادات المعتمد من المعھد الوطني الأمیركي للمعاییر (
 المواد الغذائیة. 

 
المواد الغذائیة وفقاً لمعاییر المنظمة الخاصة.  یسُتخدم المصطلح "مصنف" عندما تقوم إحدى   معداتیسُتخدم المصطلح "معتمد" عندما یتم تقییم أحد عناصر 

 المواد الغذائیة مقابل معیار تم تطویره من قبل منظمة أخرى.  معدات المنظمات بتقییم أحد أصناف 
 

 بناءً على تحدید المطابقة للمبادئ والممارسات والمعاییر المعترف بھا عموماً والتي تحمي الصحة العامة. السلطة التنظیمیة مقبول لدى  معتمد تعني كلمة 
 

 سھل التنظیف": یعني مصطلح " 
 التي: خاصیة السطح  .1

a.  تسمح بإزالة التربة بشكل فعال عن طریق طرق التنظیف العادیة؛ 
b.  تعتمد على المواد والتصمیم والبناء والتركیب للسطح؛ و 
c.   تختلف باختلاف احتمالیة دور السطح في إدخال عوامل مسببة للأمراض أو سامة أو ملوثات أخرى في المواد الغذائیة بناءً على موضع

 .المعتمدالسطح والغرض منھ واستخدامھ 
من ھذا التعریف على  1كما ھو محدد في البند  سھل التنظیف " تطبیقاً متدرجاً للمعاییر التي تؤھل السطح لیكون سھل التنظیف یتضمن مصطلح " .2

 المواقف المختلفة التي تتطلب درجات مختلفة من قابلیة التنظیف مثل: 
a.   مدى ملاءمة الفولاذ المقاوم للصدأ لأسطح إعداد المواد الغذائیة مقابل عدم الحاجة إلى استخدام الفولاذ المقاوم للصدأ للأرضیات أو

 للطاولات المستخدمة في تناول المواد الغذائیة للمستھلكین؛ أو 
b.  تناول  الحاجة إلى درجة مختلفة من قابلیة التنظیف للملحق أو الملحق النفعي في المطبخ مقارنة بالملحق الزخرفي أو الملحق في منطقة

 المواد الغذائیة للمستھلك. 
 

عملیة تتم فیھا معالجة المواد الغذائیة أو تعبئتھا أو تعلیبھا أو حفظھا أو تجمیدھا أو تصنیعھا أو تخزینھا أو إعدادھا أو تقدیمھا   مؤسسة المواد الغذائیة تعني 
ومؤسسة خدمات  ، ومستودع المواد الغذائیة، معالج المواد الغذائیة، على سبیل المثال لا الحصر، مؤسسة المواد الغذائیةأو بیعھا أو عرضھا للبیع.  تشمل 

 أیاً مما یلي:   مؤسسة المواد الغذائیة، ومحل بقالة بالتجزئة.  لا تشمل المواد الغذائیة
منزلیاً أو تقدم فقط المواد الغذائیة المعدة  منظمة خیریة أو دینیة أو أخویة أو غیرھا من المنظمات غیر الربحیة التي تدیر بیع المخبوزات المعدة  .1

 منزلیاً فیما یتعلق باجتماعاتھا أو كجزء من حدث لجمع الأموال. 
من قانون الصحة العامة، والقوانین من   17عملیة مواد غذائیة للمرضى الداخلیین تقع في منشأة أو وكالة صحیة تخضع للترخیص بموجب المادة   .2

 من قوانین میشیغان المجموعة  333.22260إلى  333.20101
یث  عملیة مواد غذائیة تقع في سجن أو معھد حكومي للأمراض النفسیة أو منزل داخلي أو دار أخویة أو نادي نسائي أو دیر أو أي منشأة أخرى ح  .3

 ھم. یشت تكون المنشأة ھي السكن الرئیسي للشاغلین وتقتصر عملیة المواد الغذائیة على تقدیم وجبات المواد الغذائیة للشاغلین كجزء من ترتیب مع
 

أي مطعم ثابت أو متنقل، مقھى، كافتیریا، مقھى للطلبات القصیرة، مأدبة غداء، شواء، غرفة لتقدیم الشاي، محل   مؤسسة خدمات المواد الغذائیة تعني
طبخ تقدیم  ساندویتشات، نافورة صودا، حانة، صالة كوكتیل، ملھى لیلي، سیارة، مؤسسة تغذیة صناعیة، منظمة خاصة تخدم الجمھور، تأجیر القاعة، أو م

الغذائیة أو  متجر المواد الغذائیة المعلبة، أو المسرح، أو المجمع التجاري، أو امتیاز المواد الغذائیة، أو أي مكان مماثل یتم فیھ إعداد المواد  المواد الغذائیة، أو 
الشراب حیث یتم تقدیمھ   الشراب للاستھلاك المباشر من خلال الخدمة في المبنى أو في أي مكان آخر، وأي مؤسسة أو عملیة أخرى لتناول المواد الغذائیة أو 

 أیاً مما یلي:  مؤسسة خدمة المواد الغذائیةأو توفیره للجمھور.  لا تشمل 
 فندق صغیر یقدم وجبات الإفطار القاریة فقط.  .1
 غرف نوم أو أقل للإیجار.  10مكان مبیت وإفطار یحتوي على  .2
 غرف نوم للإیجار، إذا كان المبیت والإفطار یقدم وجبات الإفطار القاریة فقط.  10مكان مبیت وإفطار یحتوي على أكثر من  .3
من قوانین   722.128إلى  722.111وقانون من  1973من القوانین العامة لعام  116منظمة رعایة أطفال خاضعة للتنظیم بموجب قانون  .4

 الغذائیة. میشیغان المجموعة، ما لم تكن المؤسسة تنفذ عملیة یعتبرھا المدیر مؤسسة خدمات المواد 
 

للخدمة   مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةمفوض مؤسسة مواد غذائیة تعمل من مركبة، بما في ذلك مركب مائي، تعود إلى  المتنقلة مؤسسة المواد الغذائیة تعني 
 ساعة.  24والصیانة مرة واحدة على الأقل كل  
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 عملیة قادرة على تقدیم الخدمة لمؤسسة مواد غذائیة متنقلة.  مفوض مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة یعني 
 

المواد الغذائیة الصالحة للأكل من دون الغسل أو الطبخ أو تحضیر إضافي. ویشمل ذلك، على سبیل المثال لا الحصر،    الجاھزة للأكل  المواد الغذائیةتعني 
أو تم طھیھا لحفظھا  المواد الغذائیة الحیوانیة الخامة المطبوخة؛ الفواكھ والخضروات الخامة التي تم غسلھا، والتي تمت إزالة القشور منھا، أو القشور، و/

ع قانون  التحكم في جمیع الأوقات/درجة حرارة المواد الغذائیة الآمنة التي تم طھیھا وتبریدھا؛ والمخبوزات.  لمزید من التوضیح للتعریفات، راج ساخنة؛
 المواد الغذائیة المعدل في میشیغان

 
یوماً أو مؤسسة مواد غذائیة   14مؤسسة مواد غذائیة مؤقتة مرخصة للعمل في جمیع أنحاء الولایة بدون حدود الـ وحدة المواد الغذائیة الانتقالیة الخاصةتعني 

 متنقلة لا یطُلب منھا العودة إلى المفوض 
 

 یوماً على التوالي.  14مؤسسة المواد الغذائیة التي تعمل في موقع ثابت لمدة مؤقتة لا تتجاوز  مؤسسة المواد الغذائیة المؤقتةتعني 
 

المواد الغذائیة التي   مأكولات التحكم في الوقت/درجة الحرارة من أجل السلامة (المعروفة سابقاً باسم المواد الغذائیة التي یحتمل أن تكون خطرة) تعني 
على التعریف  تتطلب التحكم في الوقت/درجة الحرارة من أجل السلامة للحد من نمو الكائنات الحیة الدقیقة المسببة للأمراض أو تكوین السموم. للحصول 

 الكامل، راجع قانون المواد الغذائیة المعدل في میشیغان
 : التحكم في الوقت/درجة الحرارة من أجل السلامة  مأكولاتتشمل  .1

a. قطع أو  مواد غذائیة حیوانیة نیئة أو معالجة بالحرارة؛ مواد غذائیة نباتیة معالجة بالحرارة أو تتكون من براعم البذور الخامة أو البطیخ الم
  الخضار الورقیة المقطعة أو الطماطم المقطعة أو خلیط من الطماطم المقطعة التي لم یتم تعدیلھا بطریقة تجعلھا غیر قادرة على دعم نمو

ت  الكائنات المسببة للأمراض أو تكوین السموم أو خلطة الثوم في الزیت والتي لم یتم تعدیلھا بطریقة تؤدي إلى خلطة لا تدعم نمو الكائنا
 الحیة الدقیقة المسببة للأمراض أو تكوین السموم؛ و 

b. ) (د) من ھذا التعریف، یتم تصنیف المواد الغذائیة التي بسبب تفاعل نشاط المیاه ودرجة  2باستثناء ما ھو محدد في الفقرة الفرعیة (
 الحموضة الخاصة بھا على أنھا منتج مطلوب لتقییمھا في الجدول "أ" أو "ب" من قانون المواد الغذائیة المعدل في میشیغان. 

 
 تنظیف وتعقیم الأواني وأسطح المعدات التي تلامس المواد الغذائیة.  غسل الأواني یعني 
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 1الجزء 
 القائمة، المواد الغذائیة، عملیات تجھیز المواد الغذائیة

جزءاً لا یتجزأ من عملیة مراجعة الخطة.  ویجب تقدیم قائمة جمیع    مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةتعد القائمة الخاصة بوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/
إلى السلطة التنظیمیة كجزء من   مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة عناصر المواد الغذائیة والمشروبات التي سیتم تقدیمھا في وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ 

مراض المنقولة  حزمة مراجعة الخطة.  تحدد القائمة متطلبات المساحة والمعدات اللازمة للتحضیر الآمن وتقدیم المواد الغذائیة المقترحة من أجل منع الأ
 بالمواد الغذائیة.  

بالمواد الغذائیة.  ینبغي   من المھم تحدید عملیات المواد الغذائیة، عند مراجعة القائمة، المعقدة بطبیعتھا والتي قد تخلق خطراً أكبر للتلوث والأمراض المنقولة  
لدعم عملیات المواد الغذائیة المقصودة وتقلیل مخاطر التلوث.  یمكن أن تشمل   مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةتصمیم وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ 

 عملیات المواد الغذائیة المعقدة، على سبیل المثال لا الحصر: 

 تجمیع مكونات متعددة أو خلطھا  ●
 السلامة مأكولات التحكم في الوقت/ درجة الحرارة من أجل  ●
 المواد الغذائیة التي سیتم إعدادھا أو الاحتفاظ بھا لعدة ساعات قبل تقدیمھا ●
 المواد الغذائیة التي تتطلب التبرید وإعادة التسخین ●
 درجة فھرنھایت أكثر من مرة)  41 - درجة فھرنھایت  135معالجة متعددة الخطوات (المرور عبر منطقة الخطر في درجة الحرارة،  ●

 
ذه المعلومات  یجب مراجعة مصدر وكمیة المواد الغذائیة التي سیتم تقدیمھا مع عملیات التحضیر وما بعد التحضیر.  ومن الضروري أن تكون لدیك معرفة بھ

إذا كان البناء والمعدات المقترحة  ممكناً لتحدید ما  حتى یكون إجراء تقییم مناسب لبناء وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة
 ستدعم القائمة المقترحة.   
المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة بالمعدات والمساحة المناسبة (على سبیل المثال معدات للحفاظ على   یجب أن یتم بناء وحدات

دعم عملیات المواد الغذائیة  البرودة/السخونة، وأسطح إعداد المواد الغذائیة، وغسیل الأواني، ومحطة (محطات) غسل الیدین، والتخزین الجاف، إلخ.) ل
یضاً لمنع تلوث المواد الغذائیة  المقصودة لوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة.  یعد موقع المعدات والتباعد بینھا أمراً مھماً أ

عادةً، كلما كانت عملیات المواد الغذائیة التي تحدث داخل  واد الغذائیة المتنقلة.   والمساعدة في إمكانیة تنظیف وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة الم
    التباعد.وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة أكثر تعقیداً، كلما زادت احتیاجات البناء المادي والمعدات و

 
 تعلیمات ورقة عمل وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة ومؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة  

 قانون المواد الغذائیة*  1سؤال ورقة العمل رقم  
. 

 الإرشاد 

قانون المواد الغذائیة   قائمة المواد الغذائیة  البند أ 
201.12-8 

من وحدة المواد  قم بإدراج جمیع المواد الغذائیة، بما في ذلك المشروبات، التي سیتم تقدیمھا  .1
.  یجب تقدیم ھذه القائمة لتحدید  الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة 
 العملیات ونوع العملیة التي یجب أن تستوعبھا الوحدة. 

 البند  
 ب

مصدر المواد  
 الغذائیة 

قائمة المصادر لجمیع المواد الغذائیة.  یجب أن تأتي المواد الغذائیة من مصادر تتوافق مع   .1 3-2قانون المواد الغذائیة  
 القانون.  لا یسُمح بمصادر المواد الغذائیة المعدة في المنزل أو المواد الغذائیة المنزلیة. 

البند  
 ج

قوانین المواد الغذائیة   التخزین 
501.16-3 ،305.11-

3 ،305.12-3  ،
307.11-3 ،301.11-

4 ،202.111-6   

لوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/  قم بإدراج كیفیة تخزین المواد الغذائیة أثناء العمل  .1
 مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة. 

في وحدات حفظ  مأكولات التحكم في الوقت/درجة الحرارة من أجل السلامة  یجب تخزین  .2
 مبردة أو ساخنة ذات سعة كافیة لضمان بقائھا في درجات حرارة متوافقة.   

 یجب تخزین المواد الغذائیة بطریقة تمنع تلوثھا.    .3
یجب توفیر رفوف و/أو طاولات و/أو حاویات كافیة لمنع تخزین المواد الغذائیة على   .4

الأرض.  یجب الإشارة إلى موقع مساحة التخزین/المعدات في المخططات التخطیطیة  
 للوحدة. 

خلال فترات عدم العمل، لا یجوز تخزین المواد الغذائیة في منزل خاص أو أي منشأة   .5
أخرى غیر مرخصة.  یجب على وحدات المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة تخزین المواد  

مؤسسات المواد  الغذائیة في الوحدة أو في مؤسسة مواد غذائیة مرخصة.  یجب على 
مؤسسة المواد  مفوضیة تخزین المواد الغذائیة إما لدى الوحدة أو لدى   الغذائیة المتنقلة

 الغذائیة المتنقلة المرخصة.     
قوانین المواد الغذائیة   نقل المواد الغذائیة  البند د 

501.16-3 ،305.11-
3 ،305.12-3  ،

صف كیف ستحفظ بالمواد الغذائیة في درجات حرارة مناسبة و/أو كیف ستحمیھا من التلوث   .1
أثناء نقلھا.  یتضمن ذلك المواد الغذائیة المنقولة من مزود المواد الغذائیة أو المفوض إلى  

  وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة بالإضافة إلى كیفیة نقل
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المواد الغذائیة داخل وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة   307.11-3
 أثناء انتقال الوحدة إلى موقع حدث المواد الغذائیة.   

في درجات    مأكولات التحكم في الوقت/ درجة الحرارة من أجل السلامةیجب الحفاظ على  .2
حرارة مناسبة باردة أو ساخنة عندما یتم نقلھا.  یجب استخدام المبردات أو حاویات كامبرو  

 أو أي معدات عازلة أخرى أثناء نقل المواد الغذائیة لضمان توافق درجات حرارتھا.
تحتوي على التحكم في الوقت/درجة الحرارة من أجل   لایجب حمایة المأكولات التي   .3

مثل البضائع الجافة، لمنع التلوث أثناء النقل. إن العناصر مثل الخزانات أو   السلامة،
التي لا تحتوي على التحكم في  الحاویات ھي عناصر محتملة لتخزین وحمایة المأكولات 

 الوقت/درجة الحرارة من أجل السلامة. 
قانون المواد الغذائیة   الذوبان  البند ه 

501.13-3 
المجمدة التي یجب   مأكولات التحكم في الوقت/درجة الحرارة من أجل السلامةحدد جمیع  .1

 مادة غذائیة.    لكلتذویبھا قبل الاستخدام وحدد طریقة التذویب التي سیتم استخدامھا 
المجمدة في   مأكولات التحكم في الوقت/درجة الحرارة من أجل السلامةلا یسُمح بتذویب  .2

 درجة حرارة الغرفة (على سبیل المثال، وضعھا على الطاولة لتذوب). 
قانون المواد الغذائیة   ملامسة الید العاریة  البند و 

301.11-3 
    الجاھزة للأكل.  للمواد الغذائیة  لا یسُمح ملامسة الید العاریة .1
ملامسة الید العاریة  لمنع ضع علامة على الطرق (الحواجز) المستخدمة في ھذه العمل   .2

القفازات أو الأدوات أو منادیل  للمواد الغذائیة الجاھزة للأكل (على سبیل المثال استخدام 
 المواد الغذائیة الجاھزة أو غیرھا من الوسائل الفعالة). 

البند  
 ز

الوقایة من التلوث  
 المتبادل 

قانون المواد الغذائیة  
302.11-3 ،304.12  ،
602.11-4 

یجب تحضیر المواد الغذائیة وتخزینھا بطریقة تتجنب التلوث المتبادل.  تشمل طرق تجنب   .1
 التلوث المتبادل، على سبیل المثال لا الحصر: 

تخزین المواد الغذائیة الجاھزة للأكل، والمواد الغذائیة المطبوخة، والمنتجات بعیداً عن   ●
 العناصر الحیوانیة الخامة. 

فصل لحوم البقر والأسماك ولحم الحمل ولحم الخنزیر والدواجن الخامة عن بعضھا   ●
 عمداً أثناء التحضیر. البعض ما لم یتم خلطھا 

تخزین المنتجات الخامة غیر المغسولة بعیداً عن المنتجات المغسولة وغیرھا من  ●
 المواد الغذائیة الجاھزة للأكل. 

استخدام أدوات منفصلة (على سبیل المثال الملاعق والملقط والسكاكین إلخ) وأسطح   ●
والمواد التحضیر (على سبیل المثال ألواح التقطیع) لإعداد المواد الغذائیة الخامة 

 الغذائیة الجاھزة للأكل. 
 تخزین الأواني المستخدمة بشكل مناسب وتنظیفھا بالتكرار المطلوب.  ●

، والمواد الحیوانیة الخامة، والمنتجات  الجاھزة للأكلاذكر كیف سیتم حمایة المواد الغذائیة ( .2
التخزین والتحضیر.  فكر في المعدات  المغسولة والغیر المغسولة) من التلوث المتبادل أثناء  

قد تؤدي المساحة و/أو المعدات غیر    وأسطح التحضیر اللازمة لتجنب التلوث المتبادل.
الملائمة إلى الحد من أنواع المواد الغذائیة (مثل المواد الغذائیة الحیوانیة الخامة والمنتجات  

وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة   غیر المغسولة) التي یمكن استخدامھا داخل
 . المواد الغذائیة المتنقلة
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البند  
 ح

قوانین المواد الغذائیة   الطھي 
401.11-3 ،603.11-

، وقانون  301.11-4، 6
 6149المواد الغذائیة 

 

درجة  یجب طھي المواد الغذائیة المختلفة، وخاصة المواد الغذائیة الحیوانیة الخامة، على  .1
حرارة معینة لجعلھا آمنة للاستھلاك.  فیما یلي الحد الأدنى لدرجات الحرارة التي یجب  

 طھي المواد الغذائیة المدرجة فیھ. 
 

 درجة حرارة  
 الطھي 

 المواد الغذائیة

دواجن؛ صغیر العصفور المسلوق؛ الأسماك المحشوة، أو اللحوم، أو   درجة فھرنھایت  165
المعكرونة، أو الدواجن، أو النعامة؛ الحشوة التي تحتوي على الأسماك أو  

اللحوم أو الدواجن أو النعامة؛ والمواد الغذائیة الحیوانیة الخامة المطبوخة في  
 المیكروویف.  

النعامة؛ اللحوم المطحونة ألیاً أو المحقونة؛ الأسماك المفتتة أو اللحوم أو  درجة فھرنھایت  155
تربیتھا تجاریا؛ً والبیض الخام باستثناء البیض  حیوانات الصید التي یتم 

 المكسور والمحضر استجابة لطلب المستھلك للخدمة الفوریة (انظر أدناه).
البیض الخام الذي یتم كسره وإعداده استجابة لطلب المستھلك والذي سیتم  درجة فھرنھایت  145

حیوانات الصید التي یتم تقدیمھ على الفور؛ السمك؛ واللحوم (بما في ذلك 
 تربیتھا تجاریاً) 

 الفواكھ والخضروات المطبوخة لحفظھا ساخنة. درجة فھرنھایت  135
الوقت ودرجة الحرارة  

كما ھو في قانون  
-3المواد الغذائیة 
401.11(B) 

اللحوم المشویة الكاملة بما في ذلك لحم البقر، ولحم البقر المحفوظ، ولحم  
 الحمل، ولحم الخنزیر، ولحم الخنزیر المشوي المعالج. 

*باستثناء اللحوم المشویة الكاملة، یجب الحفاظ على المواد الغذائیة المدرجة في درجات الحرارة المذكورة  
 ثانیة على الأقل.  15لمدة 

 
یجب تقدیم استشارات المستھلك، في حالة تقدیم المواد الغذائیة الحیوانیة الخامة أو غیر   .2

والبیض).  اتصل بالسلطة التنظیمیة الخاصة   الھامبرغرالمطبوخة جیداً (على سبیل المثال 
 بك للحصول على المساعدة في تطویر استشارات المستھلك الخاصة بك.   

قم بإدراج، في ورقة العمل، المواد الغذائیة التي سیتم طھیھا، والمعدات (على سبیل المثال   .3
الشوایة والمقلاة والموقد إلخ) المستخدمة لطھي تلك المادة الغذائیة ودرجة حرارتھا للطھي  
الداخلي. یجب الإشارة إلى موقع معدات الطھي في مخططات تخطیط الوحدة.  قم بتضمین  

لتي تنوي بھا مراقبة المواد الغذائیة للتأكد من وصولھا إلى درجات حرارة الطھي  الطریقة ا
 المناسبة. 

البند  
 ط

قوانین المواد الغذائیة   التبرید 
501.14-3 ،501.15-

3 ،301.11-4 

المطبوخة خلال   مأكولات التحكم في الوقت/ درجة الحرارة من أجل السلامةیجب تبرید  .1
ساعات من   6درجة فھرنھایت؛ وخلال إجمالي   70درجة فھرنھایت إلى   135ساعتین من 

 درجة فھرنھایت أو أقل.  41درجة فھرنھایت إلى   135
، المحضرة من  مأكولات التحكم في الوقت/ درجة الحرارة من أجل السلامة یجب تبرید  .2

ساعات إلى   4مكونات في درجة الحرارة المحیطة (على سبیل المثال سلطة البطاطا) خلال 
 درجة فھرنھایت أو أقل.  41

یجب استخدام طرق التبرید السریع، لتبرید المواد الغذائیة خلال ھذه الأطر الزمنیة.  تشمل    .3
 ھذه الطرق، على سبیل المثال لا الحصر: 

 وضع المواد الغذائیة في المقالي المسطحة؛ ●
تغطیة المواد الغذائیة بشكل غیر محكم أو تركھا مكشوفةً لمساعدتھا في التبرید بشكل   ●

 أسرع عند وضعھا في معدات حفظ المواد الغذائیة الباردة؛
 تقسیم المواد الغذائیة إلى أجزاء أصغر أو أرق؛   ●
استخدام معدات التبرید السریع (على سبیل المثال مجداف الجلید، وجھاز التبرید  ●

 السریع)؛
 تحریك المواد الغذائیة في وعاء یوضع في وعاء من الماء المثلج؛ ●
 إضافة الثلج كمكون؛ ●
استخدام الأوعیة التي تسھل انتقال الحرارة (على سبیل المثال الحاویات المعدنیة بدلاً   ●

 من البلاستیكیة؛ أو  
 طرق فعالة أخرى.    ●

قد لا یكون تبرید المواد الغذائیة ممكناً، نظراً للمساحة المحدودة والمعدات المتوفرة في   .4
استشر السلطة     مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة.المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/  وحدات

المواد الغذائیة المؤقتة   التنظیمیة الخاصة بك إذا كنت تخطط لتبرید المواد الغذائیة في وحدة
 الخاصة بك.  مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة الخاصة/ 
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أدرج في ورقة العمل المواد الغذائیة التي تنوي تبریدھا، وطریقة التبرید التي ستستخدمھا،   .5
والأطر الزمنیة التي ستقوم فیھا بتبرید المواد الغذائیة.  قم بتضمین كیفیة مراقبة المواد  

 الغذائیة لتحدید ما إذا كان یتم تبریدھا خلال الأوقات ودرجات الحرارة المطلوبة.     
البند  

 ي
إعادة التسخین  

 للحفاظ على السخونة 
قوانین المواد الغذائیة  

403.11-3 ،301.11-
4   

التي تتم   مأكولات التحكم في الوقت/درجة الحرارة من أجل السلامة یجب إعادة تسخین  .1
للحفاظ على سخونتھا بحیث تصل جمیع أجزاء المواد   وإعادة تسخینھا  طھیھا وتبریدھا

 ثانیة.  15درجة فھرنھایت لمدة   165الغذائیة إلى درجة حرارة لا تقل عن 
التي یتم   التحكم في الوقت/درجة الحرارة من أجل السلامة یجب إعادة تسخین مأكولات  .2

  165للحفاظ على سخونتھا إلى درجة حرارة لا تقل عن  إعادة تسخینھا في المیكروویف
درجة فھرنھایت ویجب تدویر الطعام أو تقلیبھ وتغطیتھ وتركھ مغطىً لمدة دقیقتین بعد إعادة  

 التسخین.  
حاویة معالجة تجاریاً ومغلقة   منالمأخوذة  الجاھزة للأكلیجب تسخین المواد الغذائیة  .3

إلى درجة حرارة لا تقل عن  بإحكام، أو من عبوة سلیمة من مصنع لتجھیز المواد الغذائیة 
درجة فھرنھایت للحفاظ على سخونتھا.  تنطبق متطلبات درجة الحرارة ھذه أیضاً في   135

حالة استخدام المیكروویف لإعادة تسخین ھذه المادة الغذائیة المعالجة تجاریاً من العبوة  
 السلیمة.   

 یجب أن تتم جمیع عملیات إعادة التسخین للحفاظ على السخونة بسرعة ولا تتجاوز ساعتین.  .4
قم بإدراج في ورقة العمل، جمیع المواد الغذائیة المراد إعادة تسخینھا للحفاظ على سخونتھا؛   .5

ستكون حصصاً فردیة أو مجمعة؛ والمعدات (على سبیل   الأجزاء المعاد تسخینھاإذا كانت 
المثال الشوایة والفرن والمیكروویف إلخ) المستخدمة لإعادة التسخین؛ سیتم إعادة تسخین  
المواد الغذائیة إلى درجة الحرارة والوقت الذي سیستغرقھ لإعادة التسخین. یجب الإشارة  

الوحدة.  قم بتضمین الطریقة التي   إلى موقع معدات إعادة التسخین في مخططات تخطیط 
تنوي بھا مراقبة المواد الغذائیة لتحدید ما إذا كان سیتم إعادة تسخینھا إلى درجة الحرارة  

 المناسبة خلال الأطر الزمنیة المطلوبة.     
البند  

 ك
قوانین المواد الغذائیة   الحفاظ على السخونة 

501.16-3 ،301.11-
4 

الساخنة أثناء   بمأكولات التحكم في الوقت/درجة الحرارة من أجل السلامةیجب الاحتفاظ  .1
درجة فھرنھایت بعد الوصول إلى درجات   135الخدمة عند درجة حرارة لا تقل عن 

 حرارة الطھي الداخلي أو إعادة التسخین المناسبة. 
قم بإدراج في ورقة العمل، المواد الغذائیة التي سیتم الاحتفاظ بھا ساخنة ونوع المعدات   .2

(على سبیل المثال طاولة البخار، وأوعیة الحساء، إلخ) التي سیتم استخدامھا لھذا الغرض.   
یجب الإشارة إلى موقع معدات الحفاظ على السخونة في مخططات تخطیط الوحدة.  قم  

درجة  التي تنوي بھا مراقبة المواد الغذائیة الساخنة للتأكد من أنھا في بتضمین الطریقة 
 .  حرارة للحفاظ على سخونتھا المطلوبة

البند  
 ل

قوانین المواد الغذائیة   الحفاظ على البرودة 
501.16-3 ،301.11-

4 

الباردة عند درجة   مأكولات التحكم في الوقت/ درجة الحرارة من أجل السلامةیجب حفظ  .1
 درجة فھرنھایت أو أقل.   41حرارة 

قم بإدراج في ورقة العمل، المواد الغذائیة التي سیتم الحفاظ على برودتھا ونوع المعدات   .2
(التبرید المیكانیكي، المبردات بالثلج، إلخ) التي سیتم استخدامھا لھذا الغرض.  یجب توفیر  

مساحة تخزین باردة كافیة لدعم العملیات المقصودة.  یجب الإشارة إلى موقع معدات الحفاظ  
البرودة في مخططات تخطیط الوحدة.  قم بتضمین الطریقة التي تنوي بھا مراقبة  على 

 . درجة حرارة للحفاظ على برودتھا المطلوبةالمواد الغذائیة الباردة للتأكد من أنھا في 
مأكولات التحكم في إذا كان من المقرر استخدام مبردات الثلج للحفظ على برودة  .3

، فاستشر السلطة التنظیمیة لدیك.  قد لا تكون طریقة  الوقت/درجة الحرارة من أجل السلامة 
 الحفاظ على البرودة ھذه كافیة اعتماداً على العملیات المقترحة.   

الوقت وحده كعنصر   البند م 
 تحكم

قانون المواد الغذائیة  
501.19-3 

یمكن استخدام الوقت بدلاً من درجة الحرارة، في ظل ظروف محددة ومحدودة، للتحكم في   .1
التحكم في الوقت/درجة الحرارة من أجل  نمو البكتیریا في المأكولات التي تحتوي على 

  مأكولات التحكم في الوقت/درجة الحرارة من أجل السلامة ترك(على سبیل المثال السلامة 
بالخارج في درجة حرارة الغرفة).  یوصى بقراءة متأنیة لقسم قانون المواد الغذائیة  

والمناقشة مع السلطة التنظیمیة قبل تقدیم اقتراح باستخدام الوقت كعنصر   501.19-3
تحكم.  یجب علیك إعداد إجراء تشغیل قیاسي مسبقاً لكل عنصر مادة غذائیة حیث یتم  

وتطویر نظام تتبع/مراقبة لمدة بقاء المواد الغذائیة خارج درجة   ، اقتراح الوقت كعنصر تحكم 
الحرارة، وقائمة الإجراءات التي یجب اتخاذھا عندما تصل المواد الغذائیة إلى وقتھا و/أو  

 حد درجة حرارتھا. 
 على ورقة العمل:  .2

المعدة للاحتفاظ   مأكولات التحكم في الوقت/درجة الحرارة من أجل السلامةقم بإدراج  ●
 بھا خارج نطاق التحكم في درجة الحرارة.
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مأكولات التحكم في الوقت/درجة الحرارة من أجل صف المدة التي ستبقى فیھا  ●
المدرجة خارج نطاق التحكم في درجة الحرارة وكیف سیتم وضع علامة على   السلامة

 ھذه المادة الغذائیة لتتبع الوقت. 
 صف الإجراء الذي سیتم اتخاذه عند الوصول إلى الحد الزمني.    ●

البند  
 ن

قوانین المواد الغذائیة   تحدید التاریخ 
501.17-3 ،501.18-

3 

 یلزم تحدید التاریخ لبعض المواد الغذائیة لمنع الأمراض المنقولة بالمواد الغذائیة من .1
 یجب وضع التاریخ على المواد الغذائیة التي ھي:   اللیستیریا المستوحدة.

 التحكم في الوقت/درجة الحرارة من أجل السلامة؛مأكولات  ●
   و جاھزة للأكل؛  ●
 ساعة قبل البیع أو الخدمة.  24حفظ في الثلاجة لأكثر من  تُ  ●

استلامھا  یجب أن یتم وضع علامة على ھذه المواد الغذائیة عند وقت التحضیر أو إذا تم   .2
جاھزة تجاریاً، عند فتح العبوة.  إن تاریخ الشركة المصنعة المطبوع مسبقاً على المنتجات  

 المعدة تجاریاً لیس علامة تاریخ. 
یجب أن تشیر علامة التاریخ (على سبیل المثال تواریخ التقویم، وأیام الأسبوع، والعلامات   .3

أیام من یوم التحضیر أو فتح العبوة   7المرمزة بالألوان، إلخ) إلى فترة زمنیة لا تتجاوز  
 التجاریة.  یعتبر یوم التحضیر أو فتح العبوة التجاریة ھو الیوم الأول.  

  أكولات التحكم في الوقت/درجة الحرارة من أجل السلامة الجاھزة للأكل میتم إعفاء بعض  .4
- 3من تحدید التاریخ  یتم إدراج ھذه المواد الغذائیة ضمن قانون المواد الغذائیة القسم 

501.17 )F .( 
قم بإدراج، في ورقة العمل، المواد الغذائیة أو مجموعات المواد الغذائیة (على سبیل المثال   .5

اللحوم الجاھزة) التي ستتطلب تحدید التاریخ ووصف طریقة تحدید التاریخ الذي سیتم  
 استخدامھا فیھ بالإضافة إلى الحد الأقصى لعدد الأیام بین الإعداد/الفتح والتخلص. 

*FC  =*  .قانون المواد الغذائیة المعدل في میشیغانFL =  قانون المواد الغذائیة 
http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-للاطلاع على قانون المواد الغذائیة وصحائف الحقائق الأخرى، قم بزیارة المواقع: 

07725_45851 _61711---,00 .html  لطلب نسخ فردیة مجانیة.   800-292-3939أو اتصل على الرقم 
 
 

 2الجزء 
 صحة الموظفین ونظافتھم 

 
الصحة والنظافة المناسبة لمنع تلوث  تعد صحة الموظفین ونظافتھم من العوامل المھمة في الوقایة من الأمراض المنقولة بالمواد الغذائیة.  یجب على الموظفین اتباع ممارسات  

 الصحیة.  المواد الغذائیة.  تشمل صحة الموظف ونظافتھ: ممارسات الحفاظ على النظافة وغسل الیدین وإعداد التقاریر
 

 ممارسات الحفاظ على النظافة 
 تأكد من اتباع الموظفین لممارسات الحفاظ على النظافة المناسبة والتي تشمل على سبیل المثال لا الحصر: ●

o  العمل بالملابس الخارجیة النظیفة 
o  ارتداء قیود الشعر المناسبة 
o  مناطق المواد الغذائیة عدم استخدام منتجات التبغ في 
o  عدم تناول المواد الغذائیة في مناطق المواد الغذائیة 
o  الشرب فقط من حاویات المشروبات المغلقة في مناطق المواد الغذائیة 
o  :تغطیة الجروح 

 ،ذوي الغطاء غیر المنفذ، مثل غطاء الأصابع، ویتم ارتداء قفاز یستخدم لمرة واحدة فوق الغطاء غیر المنفذ المعصمینعلى الیدین أو  ▪ 
 على الأجزاء المكشوفة من الذراعین بغطاء غیر منفذ، و  ▪ 
 على أجزاء أخرى من الجسد بضمادة جافة ومتینة وضیقة.  ▪ 

o  عدم وضع طلاء الأظافر إلا إذا تم تغطیتھ بقفاز یستخدم لمرة واحدة وتبقى الأظافر مقلمة ونظیفة 
o عدم ارتداء مجوھرات الید أو المعصم، باستثناء الخاتم البسیط مثل خاتم الزواج 
o من العطس   عدم العمل مع المواد الغذائیة المكشوفة والمعدات النظیفة والأواني والبیاضات وعناصر الخدمة الفردیة المكشوفة إذا كان الموظف یعاني

 المستمر أو السعال أو سیلان الأنف 
 یجب أن یكون الموظفون على درایة بمسؤولیتھم عن اتباع ممارسات النظافة السلیمة والامتثال لمتطلبات قانون المواد الغذائیة.    ●

 
 غسل الیدین 

 عاة ما یلي: یقلل غسل الیدین بشكل صحیح من عدد مسببات الأمراض التي یمكن أن تنتقل إلى المواد الغذائیة.  لتحقیق غسل الیدین بشكل صحیح، یجب مرا ●
o طریقة غسل الیدین 

ثانیة على الأقل، في مغسلة غسل الیدین المخصصة والمجھزة    20یجب على الموظفین تنظیف أیدیھم والأجزاء المكشوفة من أذرعھم لمدة  ▪ 

http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_45851_61711---,00.html
http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_45851_61711---,00.html
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 بالصابون وأدوات تجفیف الأیدي 
 ویتم غسل الیدین بالترتیب التالي:  ▪ 

 الشطف تحت الماء الدافئ الجاري النظیف.  ●
 تطبیق مجمع التنظیف (الصابون)؛ ●
 ثانیة مع الاھتمام      15إلى  10الفرك معاً بقوة لمدة لا تقل عن  ●

 بإزالة الأوساخ من تحت الأظافر.                       
 الشطف جیداً تحت الماء الدافئ الجاري النظیف؛ و  ●
 اتباع على الفور إجراء التنظیف مع التجفیف الشامل باستخدام   ●

 . سبیل المثال المناشف الورقیة ذات الاستخدام الواحد)(على  المعتمدةطریقة تجفیف الیدین                    
o  متى یجب غسل الیدین 

 یجب على الموظفین تنظیف أیدیھم والأجزاء المكشوفة من ▪ 
 بما في ذلك العمل مع  (أذرعھم مباشرة قبل البدء في إعداد المواد الغذائیة 

 المواد الغذائیة المكشوفة، والمعدات والأواني النظیفة، وأدوات الخدمة الفردیة غیر المغلفة) و: 
 بعد لمس أجزاء الجسد البشري العاري، باستثناء الیدین النظیفتین والأجزاء النظیفة المكشوفة من الذراعین؛   ●
 بعد استخدام المرحاض؛   ●
 بعد الرعایة أو التعامل مع حیوانات الخدمة أو الحیوانات المائیة؛ ●
 بعد السعال أو العطس أو استخدام مندیل أو مندیل یمكن التخلص منھ أو استخدام التبغ أو الأكل أو الشرب؛   ●
 بعد حمل المعدات أو الأواني المتسخة؛ ●
 أثناء تحضیر المواد الغذائیة، كلما كان ذلك ضروریاً لإزالة التربة والتلوث ومنع التلوث المتبادل عند تغییر المھام؛ ●
 ؛  الجاھزة للأكل  المواد الغذائیةعند التبدیل بین العمل مع المواد الغذائیة الخامة والعمل مع  ●
 قبل ارتداء القفازات الخاصة بالعمل مع المواد الغذائیة؛ و  ●
 بعد ممارسة الأنشطة الأخرى التي تلوث الیدین.  ●

o  توافر محطات غسل الیدین 
وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة  یجب أن تكون محطة واحدة لغسل الیدین على الأقل في مكان مناسب كجزء من  ▪ 

 قد تكون ھناك حاجة إلى محطات إضافیة لغسل الیدین اعتماداً على حجم المؤسسة وتعقیدھا. . المتنقلة 
یجب أن یكون من السھل الوصول إلى محطات غسل الیدین ولا یجوز استخدامھا لأغراض أخرى غیر غسل الیدین.  لا یجوز استخدام   ▪ 

 المغاسل المستخدمة لإعداد المواد الغذائیة أو لغسل المعدات أو الأواني أو الخدمة (مغسلة الممسحة) لغسل الیدین. 
فھرنھایت. ستحتاج إلى الإشارة في   100یجب أن تكون كل محطة لغسل الیدین قادرة على توفیر الماء عند درجة حرارة لا تقل عن  ▪ 

تم اقتراح محطة غسل الیدین المؤقتة أو    خططك المقدمة إلى كیفیة تخطیطك لتوفیر ھذا الماء الساخن لمحطة غسیل الیدین، حتى إذا
 .   المحمولة

 
 

استخدام محطة غسل الیدین إلى تلویث  قد لا یؤدي الرذاذ الناتج عن  ▪ 
المواد الغذائیة، أو الأسطح التي تلامس المواد الغذائیة، أو المعدات أو  
الأواني النظیفة.  قد تكون ھناك حاجة إلى حاجز أو حاجز قابل للغسل  

إذا كان مغسل غسل الیدین موجوداً بجوار منطقة تحضیر المواد الغذائیة أو الأواني أو تخزین المعدات  
أو السطح الذي یلامس المواد الغذائیة وإذا كانت المسافة بین مغسل غسل الیدین والمواد الغذائیة  

  توفر الحمایة الكافیة. وإعدادھا والأسطح التي تلامس المواد الغذائیة والأواني والمعدات النظیفة لا 
 

(على   المعتمدةیجب تزوید محطات غسل الیدین بصابون الأیدي، وطرق تجفیف الأیدي  ▪ 
سبیل المثال المناشف الورقیة)، وعلامة أو ملصق مرئي ینبھ الموظفین  

 إلى ضرورة غسل أیدیھم. 
 

 
  
 

 
وقد یختلف التصمیم/الإعداد العام   سھلة التنظیف یجب إنشاء محطات غسیل الیدین لتكون  ▪ 

وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد  لمحطة غسل الیدین اعتماداً على عمل  
یجب    ..  یجب تزوید كل محطة لغسل الیدین بالمیاه التي تلبي معاییر میاه الشربالغذائیة المتنقلة

جمع میاه الصرف الصحي الناتجة عن غسل الیدین بشكل مناسب والتخلص منھا بشكل صحیح.  استشر السلطة التنظیمیة بشأن أنسب نوع  
 .  الخاص بك لوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةمن محطات غسل الیدین 

حاجز بین محطة  
ل الیدین ومنطقة  ی غس

 . غسیل الأواني 

علامة غسل 
 الیدین
 

 صابون الیدین 

 طریقة تجفیف الیدین 
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 صحة الموظف 
 یطُلب من الموظفین الإبلاغ عن معلومات حول صحتھم وأنشطتھم من حیث صلتھا  ●

 المواد الغذائیة.  یجب أن یكون الموظفون على درایة بالأمراض التي تنتقل عن طریق 
 بالأعراض والأمراض المحددة والإبلاغ عنھا على النحو المبین في قانون المواد الغذائیة.   

ائیة كما ھو مطلوب  اعتماداً على الأعراض/المرض المبلغ عنھ، یجب اتخاذ الإجراء المناسب فیما یتعلق بتقیید أو استبعاد ھذا الموظف من أنشطة المواد الغذ ●
      وقد یكون من الضروري أیضاً إخطار السلطة التنظیمیة.بموجب قانون المواد الغذائیة.  

ى النحو المبین في لا یجوز للموظفین الذین یعانون من أعراض/أمراض یمكن الإبلاغ عنھا العودة إلى أنشطة المواد الغذائیة حتى یستوفوا متطلبات العودة عل ●
 قانون المواد الغذائیة.   

التعامل مع   لمزید من المعلومات حول الأعراض والأمراض التي یجب الإبلاغ عنھا، والإجراءات التي یجب اتخاذھا، ومتى یمكن للموظف العودة إلى أنشطة ●
 . 2-201.13، و 2-201.12، 2-201.11المواد الغذائیة، اتصل بالسلطة التنظیمیة الخاصة بك وراجع أقسام قانون المواد الغذائیة 

 یمكن العثور على ملصق تعلیمي یوضح المتطلبات الصحیة للموظفین على:  ●
https://www.michigan.gov/documents/mda/MDA_FdEmplFBIGuidePoster_255329_7.pdf 

 
 

 تعلیمات ورقة عمل وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة ومؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة 
 ورقة عمل  

 2السؤال #
 قانون المواد الغذائیة 

. 
 الإرشاد 

- 2قوانین المواد الغذائیة  ممارسات الحفاظ على النظافة  البند أ 
201.11(e), 2-302.11  ,

2-303.11  ,2-304.11  ,
2-401.11  ,2-401.12  ,
2-402.11 

في ورقة العمل ابدأ كل سطر بالإشارة إلى أنھ یجب على الموظفین اتباع ممارسات   .1
 النظافة المناسبة كما ھو مطلوب بموجب قانون المواد الغذائیة.   

قوانین المواد الغذائیة   غسل الیدین  البند ب 
301.12-2 ،301.14-2  ،
301.15-2 ،202.11-5  ،
202.12-5 ،203.11-5  ،
201.11-5 ،301.11-6  ،
301.12-6 ،301.13-6  ،
301.14-6   

 صف في ورقة العمل ما یلي:  .1
 كیف سیغسل الموظفون أیدیھم.  ●
 متى سیغسل الموظفون أیدیھم.  ●
عدد محطات غسل الیدین التي سیتم توفیرھا ووصف محطة (محطات) غسل   ●

 الیدین بما في ذلك كیفیة توفیر الماء الدافئ.
 الیدین في المخططات التخطیطیة للوحدة.یجب الإشارة إلى موقع محطات غسل  .2

قوانین المواد الغذائیة   صحة الموظف  البند ج 
201.11-2 ،201.12-2  ،
201.13-2 

صف في ورقة العمل، كیفیة توعیة الموظفین، بمتطلبات التقاریر الصحیة والإشارة   .1
الأولیة إلى الامتثال للمتطلبات الموصوفة.  استشر السلطة التنظیمیة لدیك للحصول  

 على المساعدة في ما یتعلق بصحة الموظفین.   
*FC  =*  .قانون المواد الغذائیة المعدل في میشیغانFL =  قانون المواد الغذائیة 

http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-للاطلاع على قانون المواد الغذائیة وصحائف الحقائق الأخرى، قم بزیارة المواقع: 
07725_45851 _61711---,00 .html  لطلب نسخ فردیة مجانیة.   800-292-3939أو اتصل على الرقم 

 
 

 غسیل یدوي ثابت كجزء 
من حوض مكون من ثلاثة 

 
 

 محطة غسیل الیدین 
 الثابتة والمستقلة 

 

 غسل الیدین محطة 
 المؤقتة

 محطة غسیل الیدین  
 المحمولة 

https://www.michigan.gov/documents/mda/MDA_FdEmplFBIGuidePoster_255329_7.pdf
http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_45851_61711---,00.html
http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_45851_61711---,00.html
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 3الجزء 
 الأسطح التي تلامس المواد الغذائیة

 
تقطیع،  إن غسل الأواني ھو تنظیف وتعقیم الأسطح التي تلامس المواد الغذائیة (على سبیل المثال الأواني، وحاویات المواد الغذائیة، وألواح ال  ●

 وأسطح الطاولات، والمعدات، إلخ.).   
o   إن التنظیف ھو إزالة المواد الغذائیة والتربة وأنواع أخرى من المخلفات من السطح باستخدام المنظفات (مواد التنظیف التي تزیل بقایا

 المواد الغذائیة).  
o   التعقیم ھو الخطوة التي تتم فقط بعد تنظیف وشطف السطح الذي یلامس المواد الغذائیة.  یتم وضع الماء الساخن أو المواد الكیمیائیة

وحدات المواد الغذائیة    .  تستخدم معظملتقلیل عدد الكائنات المجھریة المسببة للأمراض على الأسطح التي تلامس المواد الغذائیة
مادة كیمیائیة للتعقیم.  إذا كنت تخطط لاستخدام الماء الساخن للتعقیم، فاستشر   المؤقتة الخاصة/مؤسسات المواد الغذائیة المتنقلة

وحدة المواد الغذائیة المؤقتة    للتعقیم فيالسلطة التنظیمیة الخاصة بك أولاً لأنھ قد تكون ھناك قیود على استخدام الماء الساخن 
 الخاصة/مؤسسات المواد الغذائیة المتنقلة.    

 تشمل المواد الكیمیائیة الشائعة المستخدمة في التعقیم، على سبیل المثال لا الحصر: ▪ 
 كمطھر)  ومعتمداً  مسجلاً لدى وكالة حمایة البیئة  الكلور (على سبیل المثال، یجب أن یكون المبیض ●
 الأمونیوم الرباعي  ●
 الیود  ●
 الأحماض  ●

یجب استخدام طریقة مناسبة، عند استخدام المعقم    ▪ 
الكیمیائي (مثل شرائط الاختبار) لقیاس/اختبار تركیز  
المعقم الكیمیائي أثناء غسل الأطباق.  یجب استخدام  

قوة المطھر بالتركیز المحدد على ملصق الشركة  
 المصنعة. 

 
 تتضمن عملیة غسل الأواني بشكل عام الخطوات التالیة:  ●

كشط بقایا المواد الغذائیة من السطح الذي یلامس المواد الغذائیة   .1
 إلى حاویة التخلص منھا أو القمامة؛

 المواد الغذائیة بالماء الساخن والصابون؛غسل السطح الذي یلامس   .2
 شطف السطح الذي یلامس المواد الغذائیة بالماء النظیف؛ .3
 ؛ وثم معتمد تعقیم السطح الذي یلامس المواد الغذائیة عن طریق غمرھا في محلول تعقیم كیمیائي  .4
 تجفیف السطح الذي یلامس المواد الغذائیة بالھواء الطلق  .5

 
 إحدى الطرق الثلاث في غسل الأواني.   تسُتخدمعادةً ما  ●

o  ًھو استخدام الأقسام/الأحواض التي یتم غمر   -غسل الأواني یدویا
السطح الذي یلامس المواد الغذائیة فیھا (على سبیل المثال الملقط  

إذا كان  والسكاكین والملاعق إلخ) للغسیل والشطف والتعقیم.  
وحدة المواد الغذائیة   سیتم استخدام غسل الأواني الیدوي في

، فیجب علیك  الخاصة/مؤسسات المواد الغذائیة المتنقلةالمؤقتة 
الإشارة في خطط التخطیط الخاصة بك إلى موقع ھذه  

یجب أن تكون   .الأقسام/الأحواض وحجمھا
ومصممة   معتمدةالأقسام/الأحواض مصنوعة من مواد 

.  ویجب أیضاً أن تكون  للتنظیف بسھولةبحیث تكون قابلة 
كبیرة بما یكفي لغمر أكبر أواني أو قطعة من المعدات بالكامل  

والتي سیتم تنظیفھا وتعقیمھا باستخدام ھذه الطریقة.  یجب،  
بالإضافة إلى ذلك، توفیر مساحة كافیة لتخزین الأواني  

المتسخة قبل تنظیفھا ولتجفیفھا بالھواء الطلق بشكل مناسب  
ألواح   تتكون مساحة التخزین ھذه من.  یمكن أن التعقیمبعد 

تصریف أو رفوف أو طاولات.  یجب الإشارة إلى موقع  
مساحة تخزین العناصر المتسخة والتجفیف بالھواء الطلق  

 في مخططات تخطیط الوحدة.   
 
 
 
 
 

 مجموعة مؤقتة مكونة من ثلاثة أقسام  
   

 أقسام 3مجموعة محمولة مكونة من 

ألواح تصریف لتخزین الأواني المتسخة  
 وتجفیفھا بالھواء الطلق 

 شرائط اختبار الكلور، الأمونیوم الرباعي، والمطھرات الحمضیة 

 أقسام ثابتة مع ألواح تصریف  3إعداد 
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o  ھو غسل الأسطح التي   -غسل الأواني في مكانھا
تلامس المواد الغذائیة للمعدات (قطاعة اللحوم، الخلاط  
الأرضي، ألواح التقطیع الكبیرة، مغاسل تحضیر المواد  

الغذائیة، إلخ) والأواني التي لا یمكن وضعھا في قسم/حوض  
للتنظیف والتعقیم.  وبدلاً من ذلك، یتم غسل الأواني عن  

التنظیف والشطف والتعقیم في موقع المعدات.  ویتم   طریق
تحقیق ذلك عن طریق استخدام حاویات/زجاجات رش  

منفصلة لمركب التنظیف ومیاه الشطف والمعقم ووضع ھذه  
المواد على الأسطح التي تلامس المواد الغذائیة بالمعدات  

إذا تم التخطیط لغسل  بالترتیب الصحیح لغسل الأواني.  
لوحدة المواد الغذائیة المؤقتة   الأواني في مكانھا

، فیجب الإشارة  الخاصة/مؤسسات المواد الغذائیة المتنقلة 
 إلى ذلك في الخطط المقدمة. 

 
o  إن طریقة غسل الأواني ھذه   -التنظیف المكاني

ھي تنظیف وتعقیم الأسطح التي تلامس المواد الغذائیة  
، وشطف  طریق تدویر أو تدفق محلول التنظیف للمعدات عن 

بالوسائل  الماء، وتعقیم المحلول على أسطح المعدات أو فوقھا 
.  غالباً ما یتم استخدام ھذا  المیكانیكیة من خلال نظام الأنابیب

.   النوع من غسیل الأطباق في آلات تصنیع الحلوى المجمدة
إذا كانت ھناك حاجة إلى تنظیف وتعقیم قطعة من المعدات  

    المقترحة باستخدام طریقة التنظیف المكاني، فیجب الإشارة إلى ذلك في الخطط المقدمة.
 

 عدد مرات غسل الاواني  ●
o  المواد الغذائیة بعدد المرات اللازمة.  یعتمد عدد مرات غسل الأواني على نوع المواد الغذائیة  یجب غسل الأواني والأسطح التي تلامس

 التي تلامسھ السطح وما إذا كان ھذا السطح قید الاستخدام المستمر.  فیما یلي متطلبات تكرار غسل الأسطح التي تلامس المواد الغذائیة: 
قبل كل استخدام لنوع مختلف من المواد الغذائیة الحیوانیة الخامة مثل لحم البقر، أو السمك، أو لحم الحمل، أو لحم الخنزیر،   ▪ 

 أو الدواجن؛
 ؛المواد الغذائیة الجاھزة للأكل في كل مرة یكون ھناك تغییر من العمل مع المواد الغذائیة الخامة إلى العمل مع  ▪ 
 ؛التحكم في الوقت/درجة الحرارة من أجل السلامةبین الاستخدامات مع الفواكھ والخضروات الخامة ومع مأكولات  ▪ 
 قبل استخدام أو تخزین جھاز قیاس درجة حرارة المواد الغذائیة؛   ▪ 
 في أي وقت أثناء العمل عندما یكون التلوث قد حدث؛ ▪ 
التحكم في  تلامس مأكولات یجب تنظیف وتعقیم الأسطح التي تلامس المواد الغذائیة التي تكون قید الاستخدام المستمر والتي   ▪ 

 ساعات على الأقل؛   4كل   الوقت/درجة الحرارة من أجل السلامة 
المأكولات التي لا تحتوي على التحكم في الوقت/درجة الحرارة من یجب تنظیف الأسطح التي تلامس المواد الغذائیة مع  ▪

 أجل السلامة: 
 في أي وقت قد یحدث فیھ التلوث؛ ●
ساعة على الأقل بالنسبة لموزعات الشاي المثلج وأدوات الخدمة الذاتیة للمستھلك مثل الملقط أو   24كل  ●

 المجارف أو المغارف؛  
 قبل إعادة تخزین معدات وأواني الخدمة الذاتیة للمستھلك مثل موزعات البھارات وحاویات العرض؛ و  ●
في المعدات مثل صنادیق الثلج وفوھات توزیع المشروبات والمكونات المغلقة للمعدات مثل صانعات الثلج،   ●

وصھاریج تخزین زیت الطھي وخط التوزیع، وخطوط أو أنابیب توزیع المشروبات والشراب المركز، ومطاحن  
 حبوب القھوة، ومعدات بیع المیاه 

o  عند عدد المرات المحدد من قبل الشركة المصنعة، أو 
o  .عند غیاب مواصفات الشركة المصنعة، بعدد المرات الضروري لمنع تراكم التربة أو العفن 

 

تنظیفھ  إن لوح التقطیع كبیر ویجب 
 وتعقیمھ في مكانھ

 . اغسل  1

 . اشطف  2

 . عقمّ 3
 

تستخدم زجاجات  
الرش كبدیل للغسیل  

 والشطف والتعقیم
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 تخزین المواد الكیمیائیة (السامة).  ●
o   عادةً ما تكون ھناك حاجة إلى المواد الكیمیائیة

(المنظفات، ومزیلات الدھون، والمعقمات،  
وحدة المواد الغذائیة المؤقتة  إلخ) في عملیة 

.  إذا   مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة/الخاصة
تم التعامل بشكل سيء مع المواد الكیمیائیة أو  

إلى  تخزینھا بشكل غیر مناسب، فقد یؤدي ذلك 
تلوث المواد الغذائیة أو الأسطح التي تلامسھا.   

  یجب أن تكون المواد الكیمیائیة المخزنة في
مؤسسة  / وحدات المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة

 :   المواد الغذائیة المتنقلة
للعمل  فقط تلك المواد الكیمیائیة اللازمة   ▪ 

 ؛ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة/لوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصةوالصیانة  
مخزنة بحیث لا تلوث المواد الغذائیة والمعدات   ▪ 

والأواني والبیاضات والمواد ذات الاستخدام الواحد.   
ویتم تحقیق ذلك عن طریق إنشاء مساحة تخزین  

(على سبیل المثال، مساحة أسفل المعدات أو  
رف/خزانة تخزین المواد الكیمیائیة المخصصة) في  

أسفل ھذه  الوحدة، بحیث توضع المواد الكیمیائیة 
 العناصر.   

یجب أن تحمل حاویات المواد الكیمیائیة السائبة (على   ▪ 
سبیل المثال حاویة الشركة المصنعة) ملصقاً واضحاً  

للشركة المصنعة.  إذا تم نقل المواد الكیمیائیة إلى  
حاویة عملیة (على سبیل المثال زجاجة الرش) من حاویة  
 السوائب، فیجب تسمیتھا بالاسم الشائع للمادة الكیمیائیة.   

 
 

 الغذائیة المؤقتة الخاصة ومؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة تعلیمات ورقة عمل وحدة المواد 
 ورقة عمل  

 3السؤال #
 قانون المواد الغذائیة 

. 
 الإرشاد 

 البند أ 
 

غسل الأواني وتجھیز   
 أسطح الطبخ 

- 301.12قوانین المواد الغذائیة 
4 ،301.13-4 ،501.111-4  ،

501.114-4 ،602.11-4  ،
602.12-4 ،602.13-4  ،
602.14-4 ،603.16-4  ،
702.11-4 ،703.11-4  ،
901.11-4   

 صف، في ورقة العمل:  .1
كیف سیتم إنجاز عملیة غسل الأواني لجمیع الأدوات والأسطح   ●

 التي تلامس المواد الغذائیة للمعدات.   
حدد ما إذا كان سیتم إجراء عملیة غسل الأواني لھذه الأدوات في   ●

 أحواض/أقسام، أو سیتم التنظیف في نفس المكان.  
اذكر عدد مرات تنظیف الأواني والأسطح التي تلامس المواد   ●

 الغذائیة للمعدات. 
وقم بإدراج التركیز كما ھو   صف المعقم الذي سیتم استخدامھ  ●

 محدد على ملصق الشركة المصنعة لذلك المعقم.   
 ضع علامة على ضرورة توفیر شرائط اختبار المعقم.    ●

 
 

- 101.11قوانین المواد الغذائیة  تخزین المواد الغذائیة  ب البند  
7 ،102.11-7 ،201.11-7 

وحدة المواد  صف، في ورقة العمل، كیفیة تخزین المواد الكیمیائیة في  .1
بحیث لا تلوث  الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة  

المواد الغذائیة والمعدات والأواني والبیاضات والمواد ذات الاستخدام  
 الواحد.   

إذا تم التخطیط لخزانة أو رف منفصل لتخزین المواد الكیمیائیة، فیجب   .2
تحدید ھذه الخزانة/الرف في مخططات تخطیط الوحدة كمنطقة تخزین  

 المواد الكیمیائیة.   
*FC  =*  .قانون المواد الغذائیة المعدل في میشیغانFL =  قانون المواد الغذائیة 

http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-للاطلاع على قانون المواد الغذائیة وصحائف الحقائق الأخرى، قم بزیارة المواقع: 
50772_45851 _61711---,00 .html  لطلب نسخ فردیة مجانیة.   800-292-3939أو اتصل على الرقم 

  
 

 مواد كیمیائیة مخزنة
 تحت المغسلة 

رف تخزین مخصص بعید عن  
 المواد الغذائیة/المعدات/الأواني

زجاجة التموین مع ملصق  
 الشركة المصنعة 

حاویة عملیة محددة 
 الاسم بملصق 

http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_45851_61711---,00.html
http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_45851_61711---,00.html
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 4الجزء 
 إمدادات المیاه

 
 المصدر 

 ما یلي:  المعتمدة.  تشمل المصادر معتمدمن مصدر  لوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةیجب أن تأتي المیاه المستخدمة  
 المیاه العام؛نظام   ●
 المیاه المعبأة التجاریة؛ أو  ●
 نظام میاه غیر عام منظم (على سبیل المثال البئر) یتم إنشاؤه وصیانتھ وتشغیلھ وفقاً للقانون.   ●

o    .اتصل بالسلطة التنظیمیة الخاصة بك للحصول على معلومات إضافیة بخصوص أنظمة المیاه غیر العامة واستخدامھا لوحدتك 
 

ذات قدرة كافیة على تلبیة متطلبات الوحدة من المیاه   لوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةیجب أن تكون المیاه الموردة 
 (على سبیل المثال غسل الیدین، وغسل الأواني، وإعداد المواد الغذائیة، إلخ).   

 
 خزان إمدادات المیاه والخراطیم المرتبطة بھا  

 یجب أن تكون خزانات تخزین میاه الشرب:  ●
o   ،مصنوعة من مواد آمنة، ومقاومة للتآكل، وغیر ممتصة

 ؛وسھل التنظیف ومجھزة بسطح أملس 
o   مغلقة من مدخل التعبئة إلى منفذ التصریف ومنحدرة إلى

 منفذ یسمح بتصریف الخزان بالكامل؛  
o   یجب وضع مدخل الخزان بحیث یكون محمیاً من الملوثات

 مثل تصریف النفایات أو غبار الطریق أو الزیوت أو الدھون؛
o  :یجب أن یكون مدخل الخزان 
 ذي قطر داخلي یبلغ ثلاثة أرباع بوصة أو أقل؛ و  ▪ 
مزوداً بوصلة خرطوم بحجم أو نوع یمنع استخدامھ في أي خدمة   ▪ 

 أخرى.
o   إذا توفر ذلك، یجب أن تنتھي فتحة تنفیس خزان المیاه في اتجاه نزولي

 ویجب تغطیتھا بما یلي: 
تكون فتحة التھویة في منطقة  شبكة أو ما یعادلھا عندما  16شاشة من  ▪ 

 محمیة؛ أو 
مرشح وقائي عندما تكون فتحة التھویة في منطقة غیر محمیة من   ▪ 

 الأوساخ والحطام الذي تحملھ الریاح. 
o  :یجب أن یكون منفذ الوصول لفحص الخزان وتنظیفھ، إذا تم توفیره 
 في الجزء العلوي من الخزان؛ ▪ 
 بوصة على الأقل؛ و    1/2تكون ذات حواف لأعلى بمقدار  ▪ 
 مجھزة بمجموعة غطاء وھي:  ▪ 
 مزودة بحشیة وجھاز لتثبیت الغطاء في مكانھ؛ و  ●
 تكون ذات حواف لتتداخل مع الفتحة ومائلة للتصریف.    ●
o   یعتمد حجم خزان المیاه على العملیات ومعدات استخدام المیاه (على

سبیل المثال المغاسل الیدویة، والأقسام الثلاثة، وموزعات المشروبات، إلخ) الخاصة  
.  التوجیھ  بوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة

غالونات متاحة لغسل  5الموصى بھ لحجم خزان المیاه ھو توفیر ما لا یقل عن 
على سبیل المثال: مغاسل غسل  الیدین ثم سعة إضافیة لملء جمیع المغاسل الأخرى (

فیما یتعلق بالحجم  حیث قد یكون لدیھا إرشادات إضافیة اعمل مع السلطة التنظیمیة الخاصة بك    من سعتھا. %75إلى  الأواني)
 المناسب لخزان تخزین المیاه.   

o    .في حالة استخدام خزان میاه، یجب الإشارة إلى موقع الخزان في المخططات التخطیطیة للوحدة 
  

 
 
 
 
 
 
 
 

 المدخل 

 المَنفَذ

 أقسام في الوحدة  3خزان میاه أسفل حوض مكون من  

 منحدر لتصریف المنفذ 

  -المدخل 
 ¾ بوصة

   
 المَنفَذ 

خزان موجھ للأسفل  
  16مزود بشاشة من 

 شبكة أو مرشح وقائي

منفذ الفحص ذو حواف موجھة  
للأعلى بارتفاع ½ بوصة ومجھز  

 بغطاء

 خزان میاه 



 
 1/2019تمت المراجعة في 

 

23 
  

 
 یجب أن تكون الخراطیم المستخدمة لنقل میاه الشرب من خزان المیاه:   ●

o مصنوعة من مواد آمنة (درجة المواد الغذائیة)، ومتینة، ومقاومة للتآكل، وغیر ممتصة؛ 
o  للتنقر، والتقطیع، والتجریف، والخدش، والتحزیز، والتشویھ، والتحلل؛مقاومة 
o   ذات سطح داخلي أملس؛ و 
o    .محددة بوضوح في ما یتعلق باستخدامھا إذا لم تكن متصلة بشكل دائم 

 
 یجب أن یكون كل من خزان تخزین إمدادات المیاه والخراطیم:  ●

o  عدم استخدامھ، باستخدام غطاء أو جھاز  مزوداً بتركیبات مدخل ومخرج تكون محمیة، عند
 یكون:

 غطاء وسلسلة حافظة؛ ▪ 
 خزانة مغلقة؛ ▪ 
 أنبوب تخزین مغلق؛ أو  ▪ 
   معتمدغطاء حمایة أو جھاز آخر  ▪ 

o  .مُطھَر ومُعقَم قبل وضعھ في الخدمة وبعد البناء والإصلاح والتعدیل وفترات عدم الاستخدام 
o   الشرب. لا یجوز استخدامھ لأغراض أخرى غیر نقل میاه 

 
 خطوط إمدادات المیاه   -منع التدفق العكسي 

على میاه صالحة للشرب (على سبیل المثال،   أحدھما یحتويإن التوصیلات المتقاطعة ھي أي توصیلات أو ترتیبات مادیة بین نظامي أنابیب منفصلین،  
توجد   ونتیجة للاتصال المتقاطعنظام/خزان إمدادات المیاه) والآخر یحتوي على میاه غیر صالحة للشرب وھي میاه مجھولة أو مشكوك في سلامتھا.

لعكسي الذي قد  إمكانیة التدفق من نظام إلى آخر، ویعتمد اتجاه التدفق على فرق الضغط بین النظامین.  عند وجود اتصال متقاطع، یخلق إمكانیة التدفق ا
اطعة، ولكن في مواقف معینة  یؤدي إلى إدخال ملوثات إلى خط المیاه الصالحة للشرب.  من الناحیة المثالیة، من الأفضل ألا یكون لدیك أي اتصالات متق

قضاء على أي  لا یمكن تجنبھا. عندما یتطلب تركیب المعدات توصیلاً متقاطعاً، یجب حمایتھا بشكل صحیح باستخدام طریقة مقبولة لمنع التدفق العكسي لل
الأفراد وسلامتھم وقد یلوث منتجات المواد  احتمال للتدفق العكسي إلى إمدادات المیاه الصالحة للشرب.  یھدد الاتصال المتبادل غیر المحمي صحة 

 نوعان من الاتصالات المتقاطعة:  یوجد الغذائیة أو المشروبات التي تستخدم المیاه من ھذا النظام.  
 

 الاتصال المباشر: اتصال متقاطع یخضع لكل من الضغط الخلفي والامتصاص العكسيّ.   ●
 الاتصال غیر المباشر: اتصال متقاطع یخضع فقط للامتصاص العكسيّ.    ●

 
للنظام  إن التدفق العكسي ھو انعكاس في تدفق المیاه عكس الاتجاه المتوقع أو المقصود. إن الانعكاس في التدفق غیر مرغوب فیھ. ومع ذلك، یمكن 

 المحمي بشكل صحیح أن یظل آمناً. ھناك نوعان من التدفق العكسي:  
 

المیاه الصالحة للشرب وغیر الصالحة للشرب) تحت الضغط. یحدث التدفق  الضغط العكسي: یحدث عندما یكون كلا النظامین (إمدادات  ●
العكسي عندما یكون لدى النظام غیر الصالح للشرب ضغط أكبر من نظام/خزان إمداد میاه الشرب. یؤدي فرق الضغط ھذا إلى دفع الملوثات  

 رب.  تشمل الأسباب الرئیسیة ما یلي:أو الملوثات المحتملة من النظام غیر الصالح للشرب إلى مصدر/خزان میاه الش
o  (الغلایة) التمدد الحراري للمیاه 
o  (على سبیل المثال مضخات الكربونات) الضغط العالي الناتج عن مصب المضخات 
o  الارتفاع 

 
النظام غیر  الامتصاص العكسيّ: یحدث عندما ینخفض الضغط في نظام/خزان إمدادات میاه الشرب تحت الضغط الجوي ویتم سحب المیاه من  ●

 الصالح للشرب إلى خزان/نظام إمداد میاه الشرب. تشمل الأسباب الرئیسیة ما یلي: 
o   .یمكن لأجزاء صغیرة الحجم من الأنابیب أن تخلق تأثیراً شافطاً في المنطقة المحظورة 
o   قد یؤدي حدوث انقطاع أو إصلاح في خط الإمداد إلى حدوث فراغ (حیث تقوم الجاذبیة بتصریف المیاه) في الأجزاء المرتفعة من

 النظام فوق المنطقة المتضررة.  
o  یمكن أن یؤدي سحب المیاه العالیة، مثل مكافحة الحرائق أو تنظیف مصدر المیاه الرئیسي، إلى حدوث فراغ. من المرجح أن

وحدة المواد الغذائیة  یؤدي الانسحاب إلى خلق ضغط سلبي أقوى عند الارتفاع الأعلى للنظام.  یمكن أن یحدث ھذا إذا لم یكن لدى 
الخاصة بك، نظام میاه مستقل بذاتھ وتعتمد على اتصال مباشر بمصدر میاه عام   المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة 

 لإمدادات المیاه. 
 

 بالوسائل المادیة أو المیكانیكیة: یمكن منع التدفق العكسي من النظام غیر الصالح للشرب إلى نظام/خزان إمدادات میاه الشرب 
 

ة،  إن منع التدفق العكسي المادي ھو تركیب فجوة ھوائیة  والفجوة الھوائیة ھي الطریقة المفضلة لمنع التدفق العكسي. وھي بسیطة، واقتصادی ●
وغیر میكانیكیة، وآمنة من الفشل، ویمكن استخدامھا في تطبیقات الامتصاص العكسيّ والضغط الخلفي المحتملة. إن الفجوة الھوائیة ھي  

ھوائیة عمودیة خالیة من العوائق تفصل بین نھایة خط الإمدادات وحافة مستوى الفیضان للوعاء. قد یكون الوعاء عبارة عن مغسلة،  مساحة 
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بوصة أو ضعف   1بحد أدنى  -أو وعاء لحفظ القھوة، أو غلایة بخار، أوحوض التنظیف، إلخ. یجب أن تكون فجوة الھواء أكبر من الاثنین 
 قطر أنبوب الإمدادات. 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

العكسي.  یجب أن یكون نوع مجموعة/جھاز التدفق العكسي المیكانیكي  إن منع التدفق العكسي المیكانیكي ھو تركیب مجموعة/جھاز التدفق  ●
المطلوب مناسباً لدرجة الخطر والتطبیق المحدد (الوقایة من احتمال حدوث الامتصاص العكسيّ أو ضغط خلفي أو كلیھما).  یجب أن یتم  

لتدفق العكسي واستخدامھا وفقاً لمعاییر الجمعیة  وضع جھاز منع التدفق العكسي بحیث یمكن صیانتھ.  ویجب تصنیع جمیع أجھزة منع ا
الأمیركیة لمھندسي الصرف الصحي.  یجب تركیب أجھزة منع التدفق العكسي وفقاً لمواصفات الشركة المصنعة لھا.  ومستوى الخطر ھو  

 أمر یجب أخذه بعین الاعتبار عند اختیار الجھاز المناسب. 
o   یمكن إدخال تلوث محتمل إلى نظام میاه الشرب.  إن التلوث ھو ضعف جودة المیاه  تحدث المواقف شدیدة الخطورة عندما

الصالحة للشرب مما یشكل خطراً فعلیاً على الصحة العامة من خلال التسمم أو انتشار الأمراض عن طریق میاه الصرف الصحي  
 والمواد الكیمیائیة والكائنات المجھریة المعدیة. أو السوائل الصناعیة أو النفایات.  تشمل أمثلة الملوثات: المبیدات الحشریة 

 
o   تحدث المواقف منخفضة المخاطر عندما یمكن إدخال التلوث المحتمل إلى نظام میاه الشرب.  إن التلوث ھو إضعاف جودة المیاه

الصالحة للشرب إلى درجة لا تشكل خطراً على الصحة العامة ولكنھا تؤثر سلباً وبشكل غیر معقول على الجودة الجمالیة لھذه  
 . ومن الأمثلة على الملوثات: التعكر والمواد الغذائیة والمشروبات وملونات المواد الغذائیة. المیاه الصالحة للشرب للاستخدام

 
o  :أنواع تجمیع/أجھزة منع التدفق العكسي المیكانیكیة واستخدامھا 

قاطع تفریغ الخرطوم (الجمعیة الأمیركیة لمھندسي الصرف الصحي   ▪ 
1011   ( 
یمكن تركیبھ على نھایة الخرطوم (الصمام، مصفاة الغلایة،   ●

 إلخ.) أو في أي مكان یمكن وصل الخرطوم بھ.    
یجب أن تكون صمامات الإغلاق موجودة في أعلى قاطع   ●

التفریغ من دوم وجودھا في الأسفل مما قد یضعھا تحت ضغط  
 مستمر.

یجب إزالة صمامات الإغلاق المحملة بنابض عندما لا یكون   ●
 الخرطوم قید الاستخدام النشط. 

 للمخاطر العالیة والمنخفضة، والضغط غیر المستمر، والحمایة ضد الامتصاص العكسيّ فقط.   معتمدھو  ●
 

 ) 1011قاطع تفریغ الھواء (الجمعیة الأمیركیة لمھندسي الصرف الصحي  ▪ 
قاطع تفریغ الھواء مثل قاطع تفریغ الخرطوم ویوجد عادةً   یعمل ●

في أحواض التمسیح وفوھات الرش وآلات غسل الأطباق  
 والمناطق التي یمكن توصیل الخرطوم بھا.    

بوصات على الأقل فوق أعلى   6یجب تركیبھ عمودیاً وبارتفاع  ●
 مصدر للتلوث في أسفل مجرى الوحدة. 

یجب أن تكون صمامات الإغلاق موجودة في أعلى مجرى   ●
الوحدة بدون صمامات إغلاق في الأسفل مما قد یضعھا تحت  

 ضغط مستمر.  
للمخاطر العالیة والمنخفضة، والضغط غیر    معتمدھو  ●

 المستمر، والحمایة ضد الامتصاص العكسيّ فقط. 
  

فجوة ھوائیة بین خط إمدادات  
 المیاه وحافة الفیضان للوعاء 

 
الھوائیة  الفجوة  

   

حافة التثبیت  
على مستوى  

 الفیضانات 
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 ) 1056و  1020قاطع تفریغ الضغط (الجمعیة الأمیركیة لمھندسي الصرف الصحي  ▪ 

یشبھ قاطع تفریغ الضغط قاطع تفریغ الھواء باستثناء أنھ یمكن اختبار وظیفیتھ ویمكن أن یكون تحت ضغط   ●
 مستمر.

ویجب تركیبھ وفقاً لتعلیمات الشركة المصنعة في ما یتعلق بأعلى مدخل أو وحدة تثبیت مرتفعة على جانب   ●
 أسفل المجرى.  یجب أن یكون الجھاز موجوداً بحیث یمكن الوصول إلیھ للاختبار والاستخدام.   

 یمكن أن یكون الجھاز تحت ضغط مستمر وقد یكون فیھ صمامات إغلاق من الأعلى ومن الأسفل.   ●
للمخاطر العالیة والمنخفضة، والضغط المستمر، والحمایة فقط ضد   اً معتمدأن یكون الجھاز  یجب ●

 الامتصاص العكسيّ. 
  

  1012تأتي الصمامات المزدوجة بفتحة تھویة جویة متوسطة (الجمعیة الأمیركیة لمھندسي الصرف الصحي   ▪ 
 ) 1022و

  
 
 
 
 

یتم تركیب موانع التدفق العكسي ذات فتحات تھویة مزدوجة على خطوط إمداد المیاه لمعدات خدمات المواد   ●
الغذائیة، التي لا یوجد فیھا خطر كبیر، لضمان عدم دخول المیاه الغازیة وجزیئات المواد الغذائیة  

 والمشروبات إلخ إلى نظام/خزان إمداد میاه الشرب.  
یجب استخدام مانع التدفق العكسي المصمم وفقاً لمعاییر الجمعیة الأمیركیة لمھندسي الصرف الصحي   ●

 على خطوط المیاه المتصلة بالمكربن.   1022
شبكة على الجانب   100من قانون المواد الغذائیة على وجوب تركیب شاشة ذات  5-203.14ینص القسم   ●

عند تركیبھا على خط میاه   1022العلوي للجھاز التابع للجمعیة الأمیركیة لمھندسي الصرف الصحي 
ون الشاشة ذات  موصول بالمكربن.  وھذا یحمي الجھاز من الجزیئات الموجودة في إمدادات المیاه.  قد تك

، داخل مضخة  1022شبكة موجودة إلى جانب جھاز الجمعیة الأمیركیة لمھندسي الصرف الصحي  100
السوداء ھي الشاشة  "  Yالمكربن، أو مرفقاً بھ كما ھو موضح في الصورة على الصفحة التالیة (الشاشة "

 ). 1022المضافة للجھاز الجمعیة الأمیركیة لمھندسي الصرف الصحي 
 

   1012الأمیركیة لمھندسي الصرف الصحي الجمعیة  1022الجمعیة الأمیركیة لمھندسي الصرف الصحي 
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قد تكون   ●
صمامات الإغلاق  

 موجودة في أعلى ھذا الجھاز وأسفلھ. 
وإذا تم توصیل منفذ التنفیس بالأنابیب إلى المصرف، فیجب أن تكون الأنابیب ذات فجوات ھوائیة عند   ●

 المصرف.  
للمخاطر المنخفضة فقط، والضغط المستمر، والحمایة من الضغط الخلفي   اً معتمدیجب أن یكون الجھاز  ●

 والامتصاص العكسيّ.  
 

 ) 1013الجمعیة الأمیركیة لمھندسي الصرف الصحي ) (RPZمجموعة منع التدفق العكسي لمنطقة الضغط المنخفض ( ▪

توفر مجموعة منع التدفق العكسي لمنطقة  ●
الحمایة، بصرف النظر عن فجوة الھواء، ضد كل من الامتصاص  الضغط المنخفض أقصى قدر من 

 العكسيّ والضغط الخلفي. 
 یجب أن تكون الوحدة متاحة للاختبار والخدمة.  ●
یمكن أن یكون ھذا الجھاز تحت ضغط مستمر وقد یكون لدیھ صمامات إغلاق موجودة في أعلى الجھاز   ●

 وأسفلھ. 
یمكن تركیبھ على مستوى أقل من مصدر التلوث المحتمل.  راجع تعلیمات التركیب الخاصة بالشركة   ●

 المصنعة. 
وإذا تم توصیل منفذ التنفیس بالأنابیب إلى المصرف، فیجب أن تكون الأنابیب ذات فجوات ھوائیة عند   ●

 المصرف. 
للمخاطر العالیة والمنخفضة، والضغط المستمر، والحمایة ضد الضغط   اً معتمدیجب أن یكون الجھاز  ●

 الخلفي والامتصاص العكسيّ. 
 

تك.   اعمل مع السلطة التنظیمیة الخاصة بك فیما یتعلق بجھاز منع التدفق العكسيّ، إذا لزم الأمر، الأكثر ملائم للمعدات الموجودة داخل وحد
ینُصح بالعمل مع/طلب التوجیھ من منظم السباكة في منطقتك أو سباك مرخص/مسجل في تحدید نوع جھاز منع التدفق العكسي الأكثر ملائمة  

 .   مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة /وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصةللمعدات داخل 
 

 اتصال المیاه العامة  
وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد   إذا تم استخدام خرطوم إمداد المیاه لاتصال

بنظام إمداد المیاه العامة، فقد تكون ھناك حاجة إلى مانع تدفق عكسي   بك الخاصةالغذائیة المتنقلة  
وحدة المواد الغذائیة  نقطة الاتصال لحمایة إمدادات المیاه العامة من التلوث المحتمل من إضافي عند 

. استشر السلطة التنظیمیة الخاصة بك في ما یتعلق  المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة
 بالطرق المناسبة لحمایة إمدادات المیاه العامة.    

 
 

وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد  ملاحظة: تقع على عاتق عامل 
التحقق من السلطة القضائیة المحلیة التي سیعمل فیھا في ما یتعلق  الغذائیة المتنقلة

 
الجمعیة  

الأمیركیة 
لمھندسي  
الصرف  
الصحي  
1022 

 
 
 
 

  
 

 

 

 

تم تركیب مانع التدفق العكسي على الجزء الخارجي من الوحدة  
 للاتصال بخط المیاه العام 
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 بمتطلبات منع التدفق العكسي الإضافیة التي قد تكون مطلوبة خارج نطاق قانون المواد الغذائیة المعدل وغیر المعدل في میشیغان.   
 

 تعلیمات ورقة عمل وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة ومؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة 
 ورقة عمل  

 4السؤال #
 قانون المواد الغذائیة 

. 
 الإرشاد 

 البند أ 
 

قوانین المواد الغذائیة   مصدر المیاه وتخزینھا 
101.11-5 ،102.11-5  ،
103.11-5 ،104.11-5  ،
104.12-5 ،301.11-5  ،
302.11-5 ،302.12-5  ،
302.14-5 ،302.15-5  ،
302.16-5 ،303.13-5   

 صف، في ورقة العمل:  .1
 مصدر المیاه الصالحة للشرب التي سیتم استخدامھا.  ●
كیف سیتم توفیر/توصیل ھذه المیاه الصالحة للشرب إلى الوحدة.    ●

سیتضمن ذلك وصفاً لأي معدات دعم تستخدم للحصول  
على/توصیل المیاه (على سبیل المثال خراطیم توصیل المواد  

 الغذائیة).   
كیف سیتم تخزین المیاه داخل الوحدة (على سبیل المثال، خزانات   ●

المیاه، والحاویات، إلخ).  وھذا یشمل حجم خزانات المیاه أو  
 حاویات المیاه التي سیتم استخدامھا.

تنظیف وتعقیم معدات إمدادات   البند ب 
 المیاه 

قوانین المواد الغذائیة  
303.12-5 ،304.11-5  ،
304.13-5 

 صف على ورقة العمل:  .1
كیف سیتم تنظیف وتعقیم المعدات المستخدمة للاحتفاظ (على   ●

خزانات المیاه) أو توفیر المیاه (على سبیل المثال  سبیل المثال  
 خراطیم توصیل المواد الغذائیة) للوحدة.

 قم بإدراج عدد مرات إجراء عملیة التنظیف والتعقیم ھذه.    ●
حدد كیف ستتم حمایة المعدات المستخدمة لحفظ المیاه أو توفیرھا   ●

 من التلوث عند عدم استخدامھا. 
قوانین المواد الغذائیة   منع التدفق العكسي  البند ج 

202.13-5 ،202.14-5  ،
203.14-5 ،203.15-5  ،
202.15-5 ،304.12-5 

 صف على ورقة العمل:  .1
ما ھي المعدات (على سبیل المثال، الأحواض، المكربنات)، إلخ)   ●

التي ستكون لھا وصلة خط میاه صالحة للشرب داخل الوحدة وما  
المثال، فجوة الھواء، مانع  ھو نوع منع التدفق العكسي (على سبیل 

التدفق العكسي المیكانیكي) الذي سیتم توفیره بین خط المیاه  
 والمعدات. 

صف طرق منع التدفق العكسي التي سیتم استخدامھا لحمایة نظام   ●
المیاه العام من الوحدة، إذا كان لھا خط إمداد میاه متصل بنظام  

 میاه عام. 
*FC  =*  .قانون المواد الغذائیة المعدل في میشیغانFL =  قانون المواد الغذائیة 

http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-للاطلاع على قانون المواد الغذائیة وصحائف الحقائق الأخرى، قم بزیارة المواقع: 
50772_45851 _61711---,00 .html  لطلب نسخ فردیة مجانیة.   800-292-3939أو اتصل على الرقم 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_45851_61711---,00.html
http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_45851_61711---,00.html
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 5الجزء 
 التخلص من میاه الصرف الصحي

 
 الاحتفاظ والتخلص 

یجب جمع میاه الصرف الصحي (بما في ذلك المیاه الناتجة عن غسل الیدین، وغسل الأواني، وإعداد  
وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة  المواد الغذائیة، والتنظیف، إلخ) من 

بشكل مناسب (على سبیل المثال، تخزین الحاویات/الخزانات) والتخلص منھا في منطقة خدمة   المتنقلة 
مغسلة ممسحة المفوض، الخ.) أو   (على سبیل المثال، موقع التخلص من النفایات،  المعتمدةالنفایات 

بواسطة سیارة نقل الصرف الصحي بطریقة لا تشكل خطراً أو إزعاجاً على الصحة العامة.  یجب تخطیط  
 علیھا مسبقاً إذا لم یتم توفیرھا في مواقع الأحداث.      الموافقةمواقع التخلص و

 
وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد  یجب أن یكون خزان میاه الصرف الصحي في 

 كما یلي: الغذائیة المتنقلة 
 % من قدرة خزان إمداد المیاه؛ و 15بحجم أكبر بنسبة   ●
 منحدراً إلى مصرف یبلغ قطره بوصة واحدة أو أكبر ومجھزاً بصمام إغلاق.   ●
في حالة استخدام خزان لحفظ میاه الصرف الصحي، یجب الإشارة إلى موقعھ في المخططات   ●

 التخطیطیة للوحدة.   
 

 خطوط التصریف من المعدات - منع التدفق العكسي
  بالنسبة للمعدات التي تحتوي على خط تصریف، قد لا یكون ھناك اتصال مباشر بین نظام الصرف الصحي (خزان الصرف الصحي أو حاویة التجمیع)

وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة  ، داخل التي توضع فیھا المواد الغذائیة أو المعدات المحمولة أو الأواني  والصرف الناشئ عن المعدات
.  یجب ألا یكون خط الصرف من صنادیق تخزین الثلج وآلات الثلج متصلاً مباشرة بخط صرف آخر، ویجب تصریفھ من خلال  المواد الغذائیة المتنقلة

 فجوة ھوائیة إلى نظام التخلص من میاه الصرف الصحي (خزان حفظ میاه الصرف الصحي أو حاویة التجمیع).   
 

 
 

 
 

 المراحیض 
وحدة   یجب توفیر مرحاض واحد على الأقل للموظفین.  إذا لم یتم توفیر مرحاض داخل المؤسسة، فیجب أن تحتوي الفعالیات/المواقع التي تعمل فیھا

على مرافق مراحیض.  یجب أن تكون محطة غسل الیدین في غرف المراحیض أو   المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة
 بجوارھا مباشرة.   

 
 
 
 
 

 
 
 

 خزان میاه الصرف الصحي المحمول 

فاصل الھواء: خط  
الصرف أسفل حافة  

 الفیضان لوعاء النفایات
الفجوة الھوائیة: خط  
الصرف فوق حافة  

 لوعاء النفایاتالفیضان 

حافة الفیضانات من  
 وعاء النفایات

خزان میاه الصرف الصحي الذي  
 تركیبھ على الوحدة یمكن 

على المعدات التي یتم وضع   -بالاتصال المباشر  لا یسُمح
 المواد الغذائیة أو المعدات المحمولة أو الأواني.

في المعدات التي توضع فیھا   -یُسمح بالاتصال غیر المباشر (فجوة الھواء أو فاصل الھواء) 
المواد الغذائیة أو المعدات المحمولة أو الأواني.  یجب أن یمر خط التصریف من صنادیق/آلات  

 الثلج عبر فجوة ھوائیة.   
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 مغسلة الخدمة 
یجب توفیر مغسلة خدمة واحدة أو مرفق تنظیف مقید مزود بمصرف   ●

  /وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصةأرضي، في حال الانطباق على عمل 
، من أجل تنظیف المماسح أو أدوات تنظیف  مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة

الأرضیات الرطبة المماثلة والتخلص من میاه الممسحة والنفایات السائلة  
المماثلة.   في حالة استخدام مغسلة الخدمة، یجب الإشارة إلى موقع المغسلة  

لم یتم التخطیط لمغسلة خدمة، فیجب  في المخططات التخطیطیة للوحدة.  إذا  
تحدید كیف سیتم إجراء تنظیف الأرضیة والمكان الذي سیتم   على العامل

 من میاه الصرف السائلة.    التخلصفیھ 
 تعلیمات ورقة عمل وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة ومؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة 

 ورقة عمل  
 5السؤال #

 قانون المواد الغذائیة 
. 

 الإرشاد 

قوانین المواد الغذائیة   التخلص من النفایات السائلة  البند أ 
401.11-5 ،402.14-5 

السائلة وأین سیتم  صف، على ورقة العمل، كیف سیتم جمع النفایات  .1
 التخلص منھا.  قم بإدراج حجم خزانات/حاویات النفایات. 

قانون المواد الغذائیة   منع التدفق العكسي  البند ب 
402.11-5 

 6125قانون المواد الغذائیة  

 على ورقة العمل:  .1
قم بإدراج المعدات التي تحتوي على خط صرف، حیث یتم وضع   ●

 المعدات المحمولة أو الأواني. المواد الغذائیة أو 
صف كیف سیتم حمایة خطوط الصرف الخاصة بتلك المعدات   ●

المدرجة (على سبیل المثال فجوة الھواء، وفاصل الھواء) من  
 التدفق العكسي من نظام احتفاظ میاه الصرف الصحي. 

قوانین المواد الغذائیة   مرافق المرحاض  البند ج 
203.12-5 ،204.11-5 

صف، على ورقة العمل، كیف سیتمكن الموظفین من الوصول إلى   .1
 مرافق المراحیض ومحطات غسل الیدین المجاورة أثناء عمل الوحدة.  

قانون المواد الغذائیة   مغسلة الخدمة  البند د 
203.13-5 

صف، على ورقة العمل، كیف سیتم تنظیف الأرضیات وأین سیتم   .1
التخلص من المیاه العادمة الناتجة عن تنظیف الأرضیات المبللة، في  

 حال الانطباق على عمل الوحدة.    
*FC  =*  .قانون المواد الغذائیة المعدل في میشیغانFL =  قانون المواد الغذائیة 

http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-للاطلاع على قانون المواد الغذائیة وصحائف الحقائق الأخرى، قم بزیارة المواقع: 
50772_45851 _61711---,00 .html  لطلب نسخ فردیة مجانیة.   800-292-3939أو اتصل على الرقم 

 
 

 6الجزء 
 المخاطر البیئیة 

 
     البیئیة  عناصرمكافحة الآفات وال

  
یجب اتخاذ التدابیر المناسبة للسیطرة على الآفات (على سبیل المثال الحشرات  

والعناصر البیئیة (على سبیل المثال الأوراق والغبار الذي تحملھ  والقوارض إلخ) 
وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد   من انتشار/تلویث الریاح)

ثناء العمل والتخزین.  تشمل طرق حمایة الوحدة والأسطح التي الغذائیة المتنقلة أ
 تلامس المواد الغذائیة من الآفات والعناصر البیئیة على سبیل المثال لا الحصر:

تركیب ستائر ھوائیة على الفتحات الخارجیة للوحدة (مثل الأبواب   ●
 والنوافذ)؛

 شبكة أو أرق)؛ 16صلبة أو محجوبة (توفیر أبواب ذات إغلاق ذاتي   ●
شبكة أو أرق).  یوصى بأن تكون   16توفیر نوافذ صلبة أو محجوبة ( ●

 النوافذ ذات الإغلاق الذاتي؛    
 الحفاظ على المواد الغذائیة في عبوات أو في حاویات مغطاة؛ أو  ●
 وسائل فعالة أخرى مقترحة  ●

 
وحدة المواد الغذائیة   ستختلف طرق التحكم الفعالة بناءً على عملیات وتصمیم

المقترح.  تحقق مع السلطة   المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المولد الغذائیة المتنقلة
 التنظیمیة الخاصة بك بشأن طرق التحكم المقبولة.   

  

ستارة ھوائیة تمر عبر 
 النافذة

إغلاق ذاتي مختلف  
 للأبواب 

 الغذائیة المغطاة حاویات المواد   المنطقة المغلفة بستائر 
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 المؤقتة الخاصة ومؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة تعلیمات ورقة عمل وحدة المواد الغذائیة 
 ورقة عمل  

 6السؤال #
 قانون المواد الغذائیة 

. 
 الإرشاد 

قوانین المواد الغذائیة   العناصر البیئیة و  مكافحة الآفات البند أ 
202.15-6 ،202.16-6  ،

501.111-6 

 صف، في ورقة العمل:  .1
كیف سیتم إبعاد الآفات الطائرة والزاحفة وكذلك العناصر البیئیة   ●

 عن الوحدة.  
صف كیف سیتم حمایة المعدات و/أو المواد الغذائیة الموجودة في   ●

 الھواء الطلق. 
*FC  =*  .قانون المواد الغذائیة المعدل في میشیغانFL =  قانون المواد الغذائیة 

http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-للاطلاع على قانون المواد الغذائیة وصحائف الحقائق الأخرى، قم بزیارة المواقع: 
50772_45851 _61711---,00 .html  لطلب نسخ فردیة مجانیة.   800-292-3939أو اتصل على الرقم 

 
 

 7الجزء 
 الأرضیات/ الجدران/ السقوف 

 
 الأرضیات 

، مصنوعة من مادة متینة  وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةیجب أن تكون الأرضیات الداخلیة، في حال الانطباق على 
 .  تشمل مواد الأرضیات المقبولة على سبیل المثال لا الحصر: وسھلة التنظیف وناعمة ومضادة للماء 

 بلاط الفینیل التجاري                                    ●
 ورقة الفینیل التجاریة   ●
 البلاط المحجر  ●
 الفولاذ المقاوم للصدأ  ●
 الایبوكسي السلس المسكوب  ●
 سجادة بدوائر بحجم العملات المعدنیة/ الأرضیات المطاطیة  ●

 
أرضیة مركبة، أثناء العمل   وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةیجب وضع الوحدة على سطح مقبول، إذا لم یكن لدى 

 الأسطح المقبولة على سبیل المثال لا الحصر: لمنع تلوث المواد الغذائیة والمعدات من الأوساخ والطین.  تشمل 
 الإسفلت  ●
 الإسمنت  ●
 الحصائر القابلة للتنظیف  ●
 الألواح التي تمتص المیاه  ●

 
 الجدران 

، مصنوعة من مادة  وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة یجب أن تكون الجدران الداخلیة المركبة، في حال الانطباق على 
 .  تشمل مواد الجدار المقبولة على سبیل المثال لا الحصر: وسھلة التنظیفمتینة وناعمة ومضادة للماء 

 الفولاذ المقاوم للصدأ  ●
 الألواح المعززة بالألیاف الزجاجیة   ●
 سقف مجفف مختوم  ●
 بلاط السیرامیك  ●

 
جدران مركبة، لحمایة المواد الغذائیة   وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة یجب توفیر الحمایة الكافیة، إذا لم یكن لدى 

 والمعدات من الطقس والغبار والآفات والملوثات البیئیة الأخرى.  تشمل تدابیر الحمایة المقبولة، على سبیل المثال لا الحصر: 
 شبكة أو أدق)   16وضع الستائر ( ●
 الأقمشة، والعوازل والأغطیة البلاستیكیة ●
 معدات المواد الغذائیة المغطاة التي توفر الحمایة  ●

 
 السقف 

، مصنوعة من مادة  المتنقلةوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة  یجب أن تكون السقوف الداخلیة المركبة، في حال الانطباق على 
 .  تشمل مواد السقف المقبولة على سبیل المثال لا الحصر: وسھلة التنظیفمتینة وناعمة ومضادة للماء 

 الفولاذ المقاوم للصدأ  ●
 الألواح المعززة بالألیاف الزجاجیة   ●
 سقف مجفف مختوم  ●
 بلاط سقف منخفض  ●
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سقف مركّب، لحمایة المواد الغذائیة    وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةیجب توفیر الحمایة العلیا، إذا لم یكن لدى 

 والمعدات من الطقس والغبار والآفات والملوثات البیئیة الأخرى.  تشمل تدابیر الحمایة المقبولة، على سبیل المثال لا الحصر: 
 مظلات علویة  ●
 الأقمشة، والعوازل والأغطیة البلاستیكیة ●
 معدات المواد الغذائیة المغطاة التي توفر الحمایة   ●

 
 الخارج 

 مصنوعة من مواد مقاومة للطقس. لوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة یجب أن تكون الأجزاء الخارجیة 
 

 
 
                    
 
   
 
 

 تعلیمات ورقة عمل وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة ومؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة 
 ورقة عمل  

 7السؤال #
 قانون المواد الغذائیة 

. 
 الإرشاد 

قوانین المواد الغذائیة   الأرضیة  البند أ 
101.11-6 ،201.11-6  ،
201.13-6 ،201.15-6 

 صف على ورقة العمل:  .1
 نوع الأرضیات الداخلیة التي سیتم تركیبھا. ●
وحدة المواد الغذائیة  اذكر نوع سطح الأرض الذي سیتم وضع  ●

، علیھ عند العمل،  المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة
 إذا كانت الأرضیات المركبة لا تنطبق. 

قوانین المواد الغذائیة   الجدران  البند ب 
101.11-6 ،201.11-6  ،
201.16-6 ،201.17-6 

 صف على ورقة العمل:  .1
 نوع الجدران الداخلیة التي سیتم تركیبھا.  ●
صف كیف ستتم حمایة المواد الغذائیة ومعداتھا من البیئة   ●

 المحیطة، إذا لم یتم تركیب الجدران 
قوانین المواد الغذائیة   السقف  البند ج 

101.11-6 ،201.11-6  ،
 صف على ورقة العمل:  .1

 نوع السقف الداخلي الذي سیتم تركیبھ.  ●

سقف من  
الفولاذ  
المقاوم 
  

جدران من  
الألواح المعززة  

بالألیاف الزجاجیة  
أ   
   

أرضیة معدنیة 
 مدھونة

حاویات بغطاء من الفولاذ 
المقاوم للصدأ لحمایة المواد  

الغذائیة والأسطح التي تلامس  
 المواد الغذائیة

 مظلة من القماش 

ھیكل خارجي مصنوع من 
الفولاذ المقاوم للصدأ  
 المقاوم لعوامل الطقس 

موجودة على 
 الأسفلت 

ھیكل خارجي معدني  
 مقاوم لعوامل الطقس 

صلب/مغطى عبر  ممر 
 النوافذ



 
 1/2019تمت المراجعة في 

 

32 
  

 صف كیف سیتم توفیر الحمایة العلویة، إذا لم یتم تركیب السقف.    ● 201.17-6، 201.16-6
 البند   

 د
قانون المواد الغذائیة   الخارج

102.11-6 
 البناء الخارجیة للوحدة. صف على ورقة العمل مواد  .1

*FC  =*  .قانون المواد الغذائیة المعدل في میشیغانFL =  قانون المواد الغذائیة 
http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-للاطلاع على قانون المواد الغذائیة وصحائف الحقائق الأخرى، قم بزیارة المواقع: 
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 8الجزء 
 مواصفات المعدات

 
 معدات المواد الغذائیة 

یجب أن تكون معدات المواد الغذائیة مصنوعة من مواد مناسبة  
یمكنھا تحمل التنظیف المتكرر وأن تكون مصممة للسماح  
بالتنظیف السھل.  تعتبر معدات المواد الغذائیة المعتمدة أو  

المعھد الوطني الأمیركي للمعاییر  /  الوطنیة للصرف الصحيالمصنفة وفقاً لمعاییر المؤسسة 
  الخاصة بالصرف الصحي من قبل جھة اعتماد معتمدة من المعھد الوطني الأمیركي للمعاییر (على سبیل المثال المؤسسة الوطنیة للصرف الصحي، 

واد الغذائیة  ن المومختبرات التأمین، ومختبرات إدیسون للتحالیل الطبیة، وإدارة خدمات الأطفال، إلخ) متوافقة مع متطلبات البناء والتصمیم الخاصة بقانو
نوع  المعدل في میشیغان.   یرجى الإشارة، بالنسبة للعناصر المصنوعة حسب الطلب (مثل أسطح العمل أو الشوایات)، في المخططات المقدمة، إلى  

 ت التي تلامس المواد الغذائیة مصنوعة من مواد: المادة التي سیتم تصنیع العناصر منھا.  یجب أن تكون أسطح المعدا 
 آمنة؛   ●
 مضادة للماء؛ متینة ومقاومة للتآكل و ●
 ذات وزن وسماكة كافین لتحمل التنظیف المتكرر. ●
 مجھزة لیكون سطحھا أملساً وسھلا؛ً و  ●
 مقاومة للتنقر، والتقطیع، والتجریف، والخدش، والتحزیز، والتشویھ، والتحلل؛ ●

 
 تصمیم الأسطح التي تلامس المواد الغذائیة متعددة الاستخدام: یجب أن یكون 

 أملس؛ ●
 خالیاً من الفواصل والطبقات المفتوحة والشقوق والرقائق والشوائب والحفر والعیوب المشابھة.   ●
 خالیاً من الزوایا والأركان والشقوق الداخلیة الحادة.   ●
 مجھزاً لیحتوي على لحامات ومفاصل ناعمة؛ و  ●
 قابلاً للوصول إلى الأسطح للتنظیف والتفتیش.  ●

 
 یجب تركیب معدات المواد الغذائیة بطریقة تجعل التنظیف حولھا سھلاً.  یمكن تحقیق ذلك عن طریق: 

 توفیر مساحة كافیة أسفل المعدات وفوقھا وعلى جوانبھا یتم تركیبھا على الأرض أو على الطاولة من خلال:  ●
o  بالنسبة للمعدات المثبتة على الطاولة، بین الجزء السفلي منھا والطاولة الموضوعة علیھا؛الأقلتوفیر أربع بوصات على ، 
o بالنسبة للمعدات المثبتة على الأرض، بین الجزء السفلي منھا والأرضیة الموضوعة علیھا؛توفیر ست بوصات على الأقل ، 
o   .توفیر مسافة كافیة خلف المعدات وعلى الجوانب وفوقھا للوصول إلى الجوانب والظھر والخلف والسطح 

 تثبیت المعدات على عجلات التحرك للتنظیف؛ أو  ●
إغلاق المعدات المثبتة على الطاولة والأرضیة بالأرضیات أو الجدران أو المعدات المجاورة لمنع تراكم الحطام أسفلھا أو خلفھا أو على   ●

 جوانبھا.   
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مواد الغذائیة  توفیر معدات مواد غذائیة ذات قدرة كافیة لدعم القائمة المقصودة وطرق إعداد المواد الغذائیة.  كلما كانت القائمة و/أو طرق إعداد الیجب 
 ثال لا الحصر: أكثر تعقیداً، زادت الحاجة إلى المعدات.  تشمل العناصر التي یجب مراعاتھا عند تحدید احتیاجات/قدرات المعدات، على سبیل الم

 ؛  التحكم في الوقت/ درجة الحرارة من أجل السلامة مساحة الحفاظ على البرودة للحفاظ على درجة الحرارة و/أو تبرید مأكولات  ●
تصل إلى درجات حرارة الطھي/إعادة    التحكم في الوقت/ درجة الحرارة من أجل السلامةمعدات طھي/إعادة تسخین كافیة لجعل مأكولات  ●

 التسخین المناسبة؛
 مساحة للحفاظ على السخونة للحفاظ على درجة الحرارة بمجرد طھي المواد الغذائیة أو إعادة تسخینھا؛ ●
 أسطح كافیة لتقطیع/تجمیع المواد الغذائیة (على سبیل المثال ألواح التقطیع وطاولات التحضیر)؛ ●
 عھا؛مساحة كافیة لمنع التلوث المتبادل بین المواد الغذائیة الحیوانیة الخامة والجاھزة للأكل أثناء التخزین البارد أو عند تحضیرھا/تجمی ●
، بالإضافة  وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةبحجم كافٍ، في حال الانطباق في  غسل الأوانيوجود مغسلة  ●

 إلى مساحة كافیة للتخزین المؤقت للأواني المتسخة وتجفیف تلك النظیفة بالھواء الطلق.   
 

 في خطط التخطیط الخاصة بك.   غسل الأواني یجب تحدید موقع جمیع معدات المواد الغذائیة ومغاسل 
 

 قدرة استیعاب الماء الساخن 
درجة   100یطُلب الماء الساخن بدرجة حرارة وقدرة كافیة لمختلف الإجراءات/ العملیات. تتطلب محطات غسل الیدین درجة حرارة میاه لا تقل عن 

درجة فھرنھایت   110وأسطح المعدات التي تلامس المواد الغذائیة، تحتاج عادةً إلى  غسل الأوانيفھرنھایت، في حین أن المیاه المستخدمة في خطوة 
خلال جمیع أوقات العمل.  تشمل طرق   وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاطة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةعلى الأقل. یجب توفیر الماء الساخن إلى 

 توفیر الماء الساخن، على سبیل المثال لا الحصر: 
 تركیب خزان لتسخین المیاه؛ ●

o  یجب أن یكون الخزان بحجم كافٍ لملء
لغسل  أقسام المستخدمة  3الأحواض المكونة من 

وحدة المواد  ، إذا كان ذلك ممكناً فيالأواني 
الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة  

، مع توفیر الماء الدافئ المستمر لغسل  المتنقلة 
 الیدین.   

 تركیب سخان المیاه بدون خزان؛ ●
o   تأكد من أن سخان المیاه بدون خزان مُصنف

تم تركیبھ وفقاً  لتوفیر میاه صالحة للشرب وأنھ 
 لتعلیمات الشركة المصنعة. 

توفیر المعدات التي یمكنھا تسخین المیاه والتي یتم نقلھا من   ●
بعد ذلك إلى الحاویات/المعدات التي تستخدم الماء الساخن  

  3المكونة من   غسل الأواني(على سبیل المثال، إعدادات 
 أقسام، ومحطة غسل الیدین المؤقتة).  

o  ًفي وحدة المواد  تسُتخدم ھذه الطریقة عادة
 التي یتم إعدادھا على أسلوب الخیمة.   الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة

معدات سطح العمل مرتفعة على  
بوصات لتوفیر   4أرجل مقاس 

 مساحة للتنظیف تحتھا

یتم إغلاق المعدات ببعضھا البعض،  
والأرضیة، والجدار الخلفي لمنع تراكم 

 الحطام تحت المعدات وخلفھا وبینھا. 

معدات مثبتة على الأرض مرتفعة على 
بوصات أو على عجلات   6أرجل بمقاس 

 لتحریكھا أثناء التنظیف. 

 سخان المیاه بدون خزان   خزان لتسخین المیاه 
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بوحدة المواد الغذائیة المؤقتة  یجب الإشارة، عند تركیب جھاز تولید الماء الساخن، إلى موقع ھذا الجھاز في المخططات التخطیطیة الخاصة 

   الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة. 
 

 )غسل الأوانيمغاسل الأطباق (
)  غسل الأوانيمن ھذا الدلیل.  یجب توفیر مغاسل الأطباق ( 3الأواني والمعدات، راجع الجزء ) في تنظیف وتعقیم غسل الأوانيتسُتخدم مغاسل الأطباق (

، إذا كان المقصود غسل الأواني والمعدات داخلھا.  قد لا تكون مغاسل الأطباق  وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة في 
ساعة مزوداً    24كل  مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةإذا كان المجمع التجاري الذي تعود إلیھ  لمؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة) ضروریة غسل الأواني(

 ):  غسل الأواني).  یجب أن تكون مغاسل الأطباق (غسل الأوانيبمغاسل الأطباق (
 مصنوعة من مادة مقاومة للتآكل، مضادة للماء وناعمة؛ ●
 للاحتفاظ بصفاتھا الممیزة في ظل ظروف الاستخدام العادیة؛متینة   ●
مصممة بحیث تكون خالیة من الحواف والنتوءات والشقوق غیر الضروریة، ومصممة  ●

 ومصنوعة للسماح بالتنظیف السھل وتسھیل الصیانة. 
أكبر أداة سیتم تنظیفھا وتعقیمھا في   أو ذات حجم مناسب لاستیعاب أكبر قطعة من المعدات  ●

 ). غسل الأوانيمغاسل الأطباق (
 

) في ظروف معینة مثل أسلوب  غسل الأوانيیمكن استخدام أحواض متنقلة بدلاً من مغاسل الأطباق (
.  یجب الإشارة إلى موقع  لوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةالخیمة  

بوحدة المواد الغذائیة  )، في حال الانطباق، في خطط التخطیط الخاصة غسل الأوانيمغاسل الأطباق (
 .  المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة 

 
تذكر أنھ یجب توفیر مساحة كافیة لتخزین الأواني المتسخة قبل تنظیفھا وللتجفیف بالھواء الطلق  

 بشكل مناسب بعد التعقیم.  
  
  



 
 1/2019تمت المراجعة في 

 

35 
  

 تعلیمات ورقة عمل وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة ومؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة 
 ورقة عمل  

 8السؤال #
 قانون المواد الغذائیة 

. 
 الإرشاد 

قوانین المواد الغذائیة   معدات المواد الغذائیة  البند أ 
101.11-4 ،101.19-4  ،
201.11-4 ،202.11-4  ،
202.16-4 ،301.11-4  ،
402.11-4 ،402.12-4   ، 

 على ورقة العمل:  .1
قم بإدراج جمیع معدات المواد الغذائیة (على سبیل المثال الحفاظ   ●

على البرودة والسخونة، والطھي، إلخ) بالإضافة إلى نوع المعدات  
باستخدام أوراق مواصفات المعدات كجزء من   یوصىوطرازھا.   

 تقدیم مراجعة خطتك.   
 حدد إذا سیتم تركیب المعدات على الأرض أو على سطح الطاولة.  ●

قانون المواد الغذائیة   قدرة استیعاب الماء الساخن   البند ب 
103.11-5 

 صف على ورقة العمل:  .1
الغذائیة المؤقتة  الساخن لوحدة المواد كیف سیتم توفیر الماء  ●

 الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة.
إذا تم استخدام خزان أو سخان میاه بدون خزان، حدد نوع الوحدة   ●

م مواصفات الشركة المصنعة إذا كانت  وطرازھا وحجمھا.   قدِّ
 متوفرة. 

قوانین المواد الغذائیة   ) غسل الأوانيمغاسل الأطباق ( البند ج 
301.12-4 ،301.13-4 

 على ورقة العمل:  .1
اذكر حجم كل حوض مكون من قسم أو الحوض لاستخدامھ في   ●

 الشركة المصنعة.  یوصى بتوفیر مواصفات. غسل الأواني
قم بإدراج مقاسات أكبر قطعة من المعدات أو أكبر أداة سیتم   ●

.  یجب أن تكون أقسام  لغسل الأوانيوضعھا في أقسام الحوض 
 الحوض كبیرة بما یكفي لاستیعاب ھذه المعدات/الأواني.   

صف المكان الذي سیتم فیھ تخزین الأواني/المعدات المتسخة قبل   ●
وأین سیتم تجفیف تلك التي تم تنظیفھا وتعقیمھا بالھواء   غسلھا

 الطلق.   
*FC  =*  .قانون المواد الغذائیة المعدل في میشیغانFL =  قانون المواد الغذائیة 

http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-للاطلاع على قانون المواد الغذائیة وصحائف الحقائق الأخرى، قم بزیارة المواقع: 
50772_45851 _61711---,00 .html  لطلب نسخ فردیة مجانیة.   800-292-3939أو اتصل على الرقم 

 
 

 9الجزء 
 الكھرباء 

 
الخاصة بك ستستخدم   وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة یجب توفیر مصدر طاقة كھربائیة بقدرة كافیة، إذا كانت 

ن طریق مولد  المعدات التي تعتمد على الكھرباء (على سبیل المثال سخان المیاه، والتبرید، وغطاء التھویة، والمضخات، إلخ).  یمكن توفیر الكھرباء ع
الخاصة بك أو وصلة كھربائیة مقدمة من كیان آخر في موقع خدمة   وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةیعتبر جزءاً من 

فقط على التوصیل الكھربائي المقدم من كیان آخر   وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةالمواد الغذائیة.  إذا اعتمدت 
 لتشغیل المعدات الكھربائیة، فقد تقتصر تلك المؤسسات على مواقع خدمات المواد الغذائیة التي یتوفر فیھا التوصیل الكھربائي فقط.   

  

http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_45851_61711---,00.html
http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_45851_61711---,00.html
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من المھم أن تكون الطاقة (القوة  
الكھربائیة بالوات)، بالنسبة للمولدات،  

التي یوفرھا المولد ذات قدرة كافیة لتلبیة 
الطلب المتزامن على الطاقة (القوة  
الكھربائیة بالوات) لجمیع المعدات  

بوحدة المواد الغذائیة الكھربائیة الخاصة  
المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة 

.  تتمثل إحدى طرق تحدید إن  المتنقلة 
كان المولد سیكون كافیاً في الحجم  

لوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/  
في جمع  مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة

إجمالي القوة الكھربائیة بالوات لكل  
الكھرباء باستخدام المعدات ومقارنتھا  
بالطاقة (القوة الكھربائیة بالوات) التي  

ھا المولد.  یمكن العثور غالباً على یوفر
الطلب على الطاقة (القوة الكھربائیة  

ئیة جاریة  بالوات) للمعدات في أوراق مواصفات المعدات أو في دلیل المستخدم.  تذكر أن بعض المعدات (على سبیل المثال الثلاجات) تتطلب قوة كھربا
ھربائیة الأولیة (الذروة).   (مستمرة) وقوة كھربائیة بدائیة (الذروة).  علیك أن تأخذ في الاعتبار، عند تجمیع إجمالي القوة الكھربائیة، الطلب على القوة الك

انة.  یوصى  یجب أیضاً تحدید موقع/تركیب المولد بحیث یتم فصلھ عن مناطق إعداد المواد الغذائیة ومناطق التخزین ویمكن الوصول إلیھ للتنظیف والصی
وفي تحدید حجم المولد   لوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةلتحدید الطلب الكھربائي بالعمل مع كھربائي مرخص 

 المناسب.      
 

قدرة كافیة لتلبیة  إذا تم استخدام وصلة كھربائیة مقدمة من كیان آخر في موقع خدمة المواد الغذائیة، فمن المھم أن تكون الطاقة الكھربائیة الموردة ذات 
.  وھذا مھم بشكل خاص إذا كان سیتم تشغیل  باستمرارویتم توفیرھا  وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةمتطلبات 

 المعدات (على سبیل المثال التبرید) طوال اللیل في موقع خدمة المواد الغذائیة.     
 

 تعلیمات ورقة عمل وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة ومؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة 
 ورقة عمل  

 9السؤال #
 قانون المواد الغذائیة 

. 
 الإرشاد 

قوانین المواد الغذائیة   الكھرباء  البند أ 
301.11-4 

 على ورقة العمل:  
وحدة المواد الغذائیة المؤقتة  حدد ما إذا كانت الكھرباء ستكون مطلوبة لعمل  

  الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة. 
 إذا كانت الكھرباء مطلوبة:   
حدد مصدر الطاقة الكھربائیة (على سبیل المثال المولد و/أو التوصیل   

 الكھربائي المقدم من جھة أخرى). 
صف، في حالة استخدام وصلة كھربائیة، كیف ستضمن ترك الكھرباء   

 في حال الانطباق.    طوال اللیلمشغلّة 
*FC  =*  .قانون المواد الغذائیة المعدل في میشیغانFL =  قانون المواد الغذائیة 

http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-للاطلاع على قانون المواد الغذائیة وصحائف الحقائق الأخرى، قم بزیارة المواقع: 
50772_45851 _61711---,00 .html  لطلب نسخ فردیة مجانیة.   800-292-3939أو اتصل على الرقم 

 
  

 مولد مركب خارج الوحدة  مولد مركب في قسم خارجي في الوحدة 

http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_45851_61711---,00.html
http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_45851_61711---,00.html
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 10الجزء 
   التھویة المیكانیكیة

 
لوحدة  المعدات  قد تكون ھناك حاجة إلى تھویة میكانیكیة لإزالة النفایات السائلة (الحرارة والبخار والتكثیف والأبخرة والروائح الكریھة والدخان) من

.  تعتمد الحاجة إلى التھویة المیكانیكیة على التصمیم والمعدات والقائمة والعملیات الخاصة  المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة
للمساعدة في تحدید ما إذا كانت التھویة  إرشادیة  .  فیما یلي مجموعة قرارات بوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة

 .   قلةلوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنالمیكانیكیة مطلوبة  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

یكیة  العمل مع السلطة التنظیمیة الخاصة بك لتحدید ما إذا كانت التھویة المیكانیكیة مطلوبة أم لا. یجب الإشارة إلى غطاء التھویة المیكانستحتاج إلى 
 في المخططات التخطیطیة للوحدة، إذا كانت مطلوبة. 

 
 
 
 
 

 الرسم التخطیطي الأساسي للنوع الأول  
 غطاء التھویة من 

 النفایات السائلة  سحب 
 إلى الخارج

النفایات  سحب 
 السائلة  

 إلى الخارج 

تسحب مروحة العادم النفایات السائلة  
 من الوحدة

ھل ھناك معدات (على سبیل المثال معدات الطھي،  
إعادة التسخین، الحفاظ على السخونة، إلخ) من شأنھا  

تولید النفایات السائلة (على سبیل المثال الحرارة،  
البخار، أو التكثیف، أو الأبخرة، أوالروائح الكریھة،  

 أو الدھون، أو الدخان)؟ 

كل
 ا

قد لا تكون ھناك حاجة  
  إلى التھویة المیكانیكیة

 

 نعم

وحدة مواد غذائیة  ھل یقع ھذا الجھاز داخل 
 مؤقتة خاصة/ مؤسسة مواد غذائیة متنقلة

 مغلقة یمكنھا احتجاز النفایات السائلة داخلھا؟ 

 كلا

 نعم

قد تكون ھناك حاجة للتھویة  
 المیكانیكیة

 السحب من الأنابیب 

 السقف

 المنظر من الجانب  المنظر من الأمام 

الغطاء الذي یلتقط النفایات  
 السائلة 

 یُجمع مرشح الدھون الحاجز الدھونَ 
 ویصرفھا إلى القناة 

قناة تجمیع الدھون التي تنصرف إلى حاویة التجمیع  
 للإزالة ة القابل

تقع معدات إنتاج النفایات السائلة بالكامل  
 أسفل الغطاء 
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 البناء والتصمیم 
ب أن یكون غطاء  ینبغي تصنیع غطاء التھویة من مواد مقاومة للتآكل ومضادة للماء ومتینة وناعمة. إن الفولاذ المقاوم للصدأ ھو مادة بناء نموذجیة.  یج
ویجب أیضاً أن    التھویة خالیاً من الحواف والنتوءات والشقوق غیر الضروریة، ومصمماً ومصنوعاً بطریقة تسمح بالتنظیف السھل وتسھیل الصیانة.

م الواحد.  إذا  یكون مصمماً بحیث یمنع تصریف الدھون أو تكثیفھا أو تساقطھا على المواد الغذائیة والمعدات والأواني والبیاضات والمواد ذات الاستخدا
 . تم توجیھ التھویة نحو الخارج، لا یجوز أن تشكل خطراً على الصحة العامة أو إزعاجاً أو تصریفاً غیر قانوني

 
 قدرة الاستیعاب  

.   وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةیجب أن یكون نظام غطاء التھویة بقدرة كافیة لالتقاط واستنفاد النفایات السائلة من 
غطاء التھویة بالتقاط  عندما یتم تولید النفایات السائلة وارتفاعھا، یجب التقاطھا بواسطة الغطاء وإزالتھا عن طریق شفط المروحة العادم.  قد لا یقوم نظام 

م یتم وضع المعدات بشكل مناسب  النفایات السائلة بشكل فعال إذا كان حجم الغطاء غیر مناسب، أو لم یتم تركیبھ على ارتفاع مناسب من المعدات، أو ل
ن والمكثفات مما یسبب ظروفاً غیر صحیة وربما یتسبب في  أسفل الغطاء، أو كانت مروحة العادم صغیرة الحجم.  ویمكن أن یؤدي ذلك إلى تراكم الدھو

فة إلى خطر تلف الجدران والأسقف. قد یؤدي تراكم الدھون والمكثفات أیضاً إلى تلویث المواد الغذائیة والأسطح التي تلامس المواد الغذائیة بالإضا
لة الكافیة إلى صعوبة التنفس في مكان العمل.  تعُرف كمیة الھواء المطلوبة  الحریق المحتمل.  بالإضافة إلى ذلك، قد یؤدي عدم التقاط النفایات السائ

اء التھویة الخاص بك  إزالتھا بواسطة نظام غطاء التھویة بمعدل العادم ویتم التعبیر عنھا بالقدم المكعب في الدقیقة.  یعتمد معدل العادم المطلوب لنظام غط 
دمة وأنواع المواد الغذائیة التي تستخدمھا.  على سبیل المثال، تنتج معدات الطھي على اللھب المكشوف،  على عدة عوامل مثل نوع معدات الطھي المستخ

ذائیة غیر الدھنیة.   نفایات سائلة أكثر من الشوایة، في حین أن طھي المواد الغذائیة الدھنیة ینتج المزید من الدھون /النفایات السائلة من طھي المواد الغ
 ذي یمكن أن یؤثر على معدل العادم ھو إذا كان غطاء التھویة مدرجاً أو غیر مدرجاً، راجع "تصنیف الأغطیة".    العنصر الآخر ال

 
باسم الھواء   وبما أنھ یتم استنفاد الھواء (النفایات السائلة) بواسطة نظام غطاء التھویة، فیجب إدخال الھواء الجدید ذو الحجم المتساوي، والمعروف

صحیح،  التعویضي، من الخارج لتحقیق التوازن وعدم إنشاء ضغط سلبي.  یمكن أن یؤدي الضغط السلبي إلى عدم عمل نظام غطاء التھویة بشكل  
مثل أنابیب الصرف   وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةبالإضافة إلى سحب الھواء من المواقع غیر المرغوب فیھا في 

لطھي وسخانات المیاه  التي تؤدي إلى خزان میاه الصرف الصحي.  ویمكن أن یؤثر ھذا الضغط السلبي أیضاً على لھب غاز صغیر الموجود في معدات ا
من خلال وجود نوافذ أو   وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةمما یؤدي إلى انطفاءه.  یمكن توفیر الھواء التعویضي في 

وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/ مؤسسة المواد  أبواب مغطاة یتم من خلالھا سحب الھواء الجدید لیحل محل الھواء العادم.  ومع ذلك، إذا كانت 
غلقة  مغلقة تماماً (بدون نوافذ و/أو أبواب مغطاة) أو ستعمل خلال أوقات من السنة (على سبیل المثال الشتاء) تكون فیھا النوافذ والأبواب مالغذائیة المتنقلة 

تھویة.  یوصى بإجراء اختبار توازن الھواء لتحدید ما إذا كان یتم توفیر ما یكفي  تماماً، فقد یلزم تركیب نظام الھواء التعویضي كجزء من نظام غطاء ال
 من الھواء التعویضي، بواسطة مُركِب التھویة المرخص.   

 
 تصنیف الأغطیة 

یتم استخدام أغطیة التھویة من النوع الأول بشكل خاص فوق معدات  
إنتاج الدخان و/أو الدھون.  وھي مصممة لإزالة التكثیف والحرارة  
والدخان بالإضافة إلى الدھون والأبخرة المحملة بالزیت الناتجة عن  

الطھي.  تحتوي الأغطیة من النوع الأول على مرشحات الدھون (من  
اطع) لالتقاط الجسیمات والدھون والتي یتم تصریفھا بعد  النوع بشكل قو 

ذلك عبر الحوض الذي یفرغھا في كأس التجمیع.  لا یسُمح باستخدام  
مرشحات الدھون الشبكیة نظراً لقلة قابلیتھا للتنظیف ولتقییدھا لتدفق  

الھواء عند انسدادھا بالدھون.  یمكن أن تكون الأغطیة من النوع الأول  
ر مدرجة.  تم تصمیم أغطیة التھویة المدرجة وفقاً لمعیار  مدرجة أو غی

 Underwritersمحدد وتم اختبارھا وفقاً لمعیار مختبرات  
Laboratories  لمعرفة كیفیة أدائھا في التقاط الدخان   710رقم

والبخار في درجات حرارة مختلفة، والقدرة على تحمل ظروف الحریق،  
وإمكانیة نجاة المكونات الكھربائیة في عملیة التطبیق.   یوصى بتركیب  

وحدة المواد الغذائیة المؤقتة  الأغطیة المذكورة فقط داخل 
   الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 حوض للدھون

 غطاء من النوع الأول فوق معدات الطھي المنتجة للدھون  

كأس لتجمیع  
 الدھون

مرشّح دھون 
 بشكل قواطع 
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تھدف الأغطیة من النوع الثاني إلى إزالة الحرارة والرطوبة والروائح وتسُتخدم بشكل أساسي  
على المعدات التي لا تنتج المواد الدھنیة.  وھي لا تحتوي على مرشحات للدھون ولیست مصممة  

ج  لجمع وإزالة الدخان و/أو الدھون.  لا ینبغي تركیب الأغطیة من النوع الثاني فوق معدات إنتا
 الدھون/الدخان.      

 
یجب التمتع بمعرفة وخبرة محددتین لتركیب أنظمة أغطیة التھویة بالطریقة الصحیحة.  یوصى  
بشدة أن یعمل العامل مع خبیر التھویة المرخص.  یمكن لخبراء التھویة المرخصین تحدید حجم  
نظام غطاء التھویة وتركیبھ بشكل صحیح للتأكد من أنھ یلبي متطلبات البناء والتصمیم وأنھ من  

نوع الصحیح. ویمكنھم أیضاً التأكد من أن حجم النظام مناسب لاستنفاد النفایات السائلة  ال
وتوفیر كمیة مناسبة من الھواء التعویضي. یمكن لخبراء التھویة المرخصین إجراء اختبار  

توازن الھواء والذي یمكن تقدیمھ إلى السلطة التنظیمیة التي تقوم بمراجعة الخطة.  یمكن أن  
وحدة المواد  ود نظام تھویة تم تركیبھ بشكل غیر صحیح إلى تأخیر الموافقة على یؤدي وج

الخاصة بك واستخدامھا بالإضافة   الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة
 إلى خلق مشكلات تتعلق بالسلامة.   

 
مسؤولیة التحقق من كل ولایة قضائیة محلیة (على   وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةتقع على عاتق العامل في  

على وحدة  رائق سبیل المثال المدینة والبلدة إلخ) التي ستعمل فیھا، لمعرفة ما إذا كانت ھناك متطلبات محلیة تتعلق بالتھویة المیكانیكیة وإخماد الح
 تلبیتھا.    المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة

 
 

 تعلیمات ورقة عمل وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة ومؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة 
 ورقة عمل  

 10السؤال #
 قانون المواد الغذائیة 

. 
 الإرشاد 

قوانین المواد الغذائیة   التھویة  البند أ 
202.18-4 ،204.11-4  ،
301.14-4 ،(D)202.15-

6 ،304.11-6 ،501.14-
6 

 على ورقة العمل:  .1
 حدد إذا كان سیتم توفیر التھویة المیكانیكیة.  ●
حدد إذا كان الغطاء المقترح ھو من النوع الأول أو النوع الثاني،   ●

 إذا تم توفیره.  
 حدد كیف سیتم توفیر الھواء التعویضي، في حال الانطباق:  ●

o  التعویضي؛ أو تركیب وحدة الھواء 
o وحدة المواد   یتم سحب الھواء من الفتحات المحمیة في

الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة  
 المتنقلة. 

حدد على ورقة العمل ما ھي المعدات التي سیتم وضعھا أسفل غطاء   .2  المعدات تحت الغطاء  البند ب 
 التھویة، في حال الانطباق. 

*FC  =*  .قانون المواد الغذائیة المعدل في میشیغانFL =  قانون المواد الغذائیة 
http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-للاطلاع على قانون المواد الغذائیة وصحائف الحقائق الأخرى، قم بزیارة المواقع: 

50772_45851 _61711---,00 .html  لطلب نسخ فردیة مجانیة.   800-292-3939أو اتصل على الرقم 
 
  

 غطاء من النوع الثاني فوق آلة إنتاج الحرارة/الرطوبة

http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_45851_61711---,00.html
http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_45851_61711---,00.html
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 11الجزء 
 الظروف الإضافیة

 
والتي لم یتم حسابھا في أي مكان آخر   الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةبوحدة المواد الغذائیة المؤقتة  یسُتخدم ھذا القسم لمعالجة الظروف الخاصة 

ویمكن إضافة    في وثائق مراجعة الخطة المقدمة. یمكن للسلطة التنظیمیة تعدیل الإجراءات الموضحة في ورقة العمل لتتوافق مع قوانین المواد الغذائیة.
 من ورقة العمل.    11ھذه التعدیلات إلى الجزء 

 
 12الجزء 

 المخطط 
 

لإظھار موقع جمیع المعدات لدیك (على سبیل المثال   لوحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةونحتاج إلى رسم تخطیطي 
.  ونحتاج  معدات الطھي، والتبرید، وأسطح الطاولات، وخزانات إمدادات المیاه، وخزان میاه الصرف الصحي، وسخانات المیاه، والمغاسل الیدویة، إلخ)

ذا كانت متباعدة بشكل مناسب وموضوعة بطریقة تسمح بممارسات  إلى ھذا الرسم التخطیطي لتحدید إذا كان ھناك ما یكفي من المعدات المقترحة، وإ
قدم).  قد یتم   1بوصة =  4/ 1السلامة المناسبة للمواد الغذائیة.  یجب تغییر حجم الرسم التخطیطي ویجب تحدید المقیاس المستخدم (على سبیل المثال، 

(اعتماداً على السلطة   ذائیة المؤقتة الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلةوالخارجیة لوحدة المواد الغتوفیر صور توضح جمیع الأجزاء الداخلیة 
التنظیمیة لدیك) بدلاً من الرسم التخطیطي أو بالإضافة إلیھ.  یجب توفیر أبعاد الوحدة الموجودة في الصور مع أبعاد المعدات.     

 
 
 
 
 
 

 

 نموذج للرسم التخطیطي

 الجھة ألامامیة من المركبة 
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 تعلیمات ورقة عمل وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة ومؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة 
 ورقة عمل  

 2 1السؤال #
 قانون المواد الغذائیة 

. 
 الإرشاد 

-8قانون المواد الغذائیة   المخطط  
201.12(C) 

 أرفق مع ورقة العمل:   .1
المؤقتة  مصغراً لوحدة المواد الغذائیة  رسماً تخطیطیاً  ●

وحدد المقیاس المستخدم؛    الخاصة/مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة
 أو

وحدة المواد الغذائیة   صوراً للجزء الداخلي/الخارجي في أرفق ●
وحدد أبعادھا   مؤسسة المواد الغذائیة المتنقلة المؤقتة الخاصة/

 . وأبعاد معداتھا
رسم  قد تحتاج السلطة التنظیمیة، في بعض الحالات، إلى  ●

 تخطیطي وصور من أجل إجراء مراجعة فعالة للخطة. 
*FC  =*  .قانون المواد الغذائیة المعدل في میشیغانFL =  قانون المواد الغذائیة 

http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-للاطلاع على قانون المواد الغذائیة وصحائف الحقائق الأخرى، قم بزیارة المواقع: 
50772_45851 _61711---,00 .html  لطلب نسخ فردیة مجانیة.   800-292-3939أو اتصل على الرقم 

  

http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_45851_61711---,00.html
http://www.michigan.gov/mdard/0,4610,7-125-50772_45851_61711---,00.html
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 الشكر والتقدیر 
 

بعنوان "التوجیھات الموصى بھا لمؤسسات   2014تم إنشاء ھذا المستند باستخدام معلومات من مستند مؤتمر حمایة المواد الغذائیة لعام 
 .   المواد الغذائیة المتنقلة" ومستند "دلیل مراجعة خطة وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة" الصادر عن إدارة الصحة العامة في أوتاوا 

 
 "التوجیھات الموصى بھا لمؤسسات المواد الغذائیة المتنقلة" على الرابط التالي:    2014یمكن العثور على مؤتمر حمایة المواد الغذائیة لعام 

establishments-food-mobile-for-guidance-documents/recommended-http://www.foodprotect.org/guides / 
 

 إنشاء وحدات غذائیة انتقالیة خاصة ومؤسسة غذائیة متنقلة لإدارة الزراعة والتنمیة الریفیة في میشیغان 
 بواسطة:   2018تم استكمال دلیل مراجعة الخطة في عام 

 
 الصحة العامة المحلیة: 

 إدارة الصحة في مقاطعة ألیغان، ریبیكا لونغ  ●
 إدارة الصحة في شمال غرب میشیغان، براندون موریل   ●
 إدارة الصحة في مقاطعة كالامازو، كریس كوجاوا   ●
 إدارة الصحة في مقاطعة لیفینغستون، إیمي أوموك وبراد زولیفسكي   ●
 إدارة الصحة في مقاطعة ماكومب، لوسي براون وغ. میشیل إنغرام  ●
 إدارة الصحة في مقاطعة أوكلاند، سارة بورش وجوش نیلسون   ●
 إدارة الصحة في مقاطعة واشتیناو، آلان ھوك ●
 إدارة الصحة في مقاطعة واین، تیري لینا   ●

 
 القطاع: 
 ، سكوت غیلیام مایر ●
 مؤسسة العلوم الوطنیة الدولیة، دیریك دیلاند ●
 وحدة المواد الغذائیة المؤقتة الخاصة باتي ماترز، لورین دي أنجیلو  ●

 
 وزارة الزراعة والتنمیة الریفیة في میشیغان: 

 غارفینأماندا  ●
 شاین غرین    ●
 ترومبلي سوزان  ●

 

 

http://www.foodprotect.org/guides-documents/recommended-guidance-for-mobile-food-establishments/

